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1 Studieordningens rammer

1.1 Udbydere af uddannelsen

Denne studieordningens nationale del er fastlagt af falgende institutioner:
Zealand - Sjeellands Erhvervsakademi

Erhvervsakademi MidtVest

UCL — Erhvervsakademi og professionshgjskole

1.2 Uddannelsens reguleres af fglgende love og regler:

e LBKnr. 786 af 08/08/2019: Bekendtggrelse af lov om erhvervsakademier for videregdende uddannelser

e LBKnr. 790 af 09/08/2019: Bekendtggrelse af lov om erhvervsakademiuddannelser og professionsbache-
loruddannelser (LEP-loven).

e BEK nr. 841 af 24/06/2018: Bekendtggrelse om erhvervsakademiuddannelser og professionsbachelorud-
dannelser (LEP-bekendtggrelsen).

e BEK nr. 1500 af 02/12/2016: Bekendtgarelse om praver i erhvervsrettede videregaende uddannelser.

e BEKnr. 211 af 27/02/2019: Bekendtggrelse om adgang til erhvervsakademiuddannelser og professions-
bacheloruddannelser.

e BEKnnr. 114 af 03/02/2015: Bekendtggrelse om karakterskala og anden bedgmmelse.

e BEKnr. 858 af 22/08/2019: Bekendtggrelse om tekniske og merkantile erhvervsakademiuddan-
nelser og professionsbacheloruddannelser.

Der kan veere senere aendringer til ovenstaende. De geeldende love og bekendtgarelser er tilgaengelige pa internet-
adressen www.retsinfo.dk

1.3 Navn pauddannelse og dimittendens titel

Uddannelsens navn er Erhvervsakademiuddannelse inden for ernaering-, fadevare-, mejeri- og procesteknologi.

Dimittenderne fra uddannelsen har ret til at anvende betegnelsen Procesteknolog AK (AP Graduate in Nutrition and
Technology).

Zealand Sjeellands Ermvervsakademi
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Pa engelsk kan betegnelsen Academy Profession Degree Programme in Nutrition, Dairy Food and Process Tech-

nology anvendes.

1.4 ECTS-point

Uddannelsen, der er en fuldtidsuddannelse, er normeret til 2 studenterarsvaerk. Et studenterarsveerk er en
fuldtidsstuderendes arbejde i 1 ar. Et studenterarsvaerk svarer til 60 point i European Credit Transfer Sy-
stem (ECTS). Uddannelsen er saledes normeret til i alt 120 ECTS point.

1.5 Figur 1: Uddannelsens struktur og ECTS-fordeling

Studieretningen i
ernaeringsteknologi

Studieretningen i
fadevareteknologi

Studieretningen i
procesteknologi

Nationale fagelementer
der er feelles for alle stu-
derende (1. semester)

Naturvidenskabelig basis,
20 ECTS

Samarbejde og kommu-
nikation, 10 ECTS

Naturvidenskabelig basis,
20 ECTS

Samarbejde og kommu-
nikation, 10 ECTS

Naturvidenskabelig basis,
20 ECTS

Samarbejde og kommu-
nikation, 10 ECTS

Nationale fagelementer

Maltidsproduktion, 10
ECTS

Ledelsessystem for fade-
varesikkerhed — HACCP,
5 ECTS

Ernaering og diaetetik, 5
ECTS

Kvalitets- og miljgstyring,
5 ECTS

Ledelse og arbejdsmilja,
5 ECTS

Praktik, 15 ECTS

Afsluttende eksamens-
projekt, 15 ECTS

Révarers sammensaet-
ning og funktionalitet, 5
ECTS

Konservering og produk-
tion, 5 ECTS

Grundlaeggende fadeva-
resikkerhed, 5 ECTS

HACCP-analyse, 5 ECTS

Forsggsplan, statistik og
resultatbehandling, 5
ECTS

Idé- og koncept- og pro-
duktudvikling, 5 ECTS

Praktik, 15 ECTS

Afsluttende eksamens-
projekt, 15 ECTS

Produktionsprocesser, 5
ECTS

Maleteknik, 5 ECTS

Enhedsoperationer, 5
ECTS

Reguleringsteknik, 5
ECTS

Kvalitet i produktion, 5
ECTS

Forsggs- og produktions-
planleegning, 5 ECTS

Praktik, 15 ECTS

Afsluttende eksamens-
projekt, 15 ECTS

Lokale fagelementer

Optimering af maltidspro-
duktion, 10 ECTS
Fodevarehygiejne og —
lovgivning, 5 ECTS

Ledelse og organisation,
5 ECTS

Funktionelle ingredien-
ser, 5 ECTS

Konserveringsteknik, 5
ECTS

Anvendt fgdevaresikker-
hed, 5 ECTS

Innovation og produktud-
vikling, 5 ECTS

Produktion, 10 ECTS

Granulat, pulver og tab-
letter, 10 ECTS

Fagelementer der udby-
des som valgfag?

Eksperimentel sensorik,
5 ECTS

Nye tendenser inden for
fadevarer og maltider, 5
ECTS

Eksperimentel sensorik,
5 ECTS

Nye tendenser inden for
fadevarer og maltider, 5
ECTS

Internationale fgdevare-
standarder og fgdevare-
kontrol, 5 ECTS
Hygiejnisk design, 5
ECTS
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@kologisk produktion af
fadevarer og maltider, 5
ECTS

Internationale fgdevare-
standarder og fadevare-
kontrol, 5 ECTS
Hygiejnisk design, 5
ECTS

Energi og Miljg, 5 ECTS
Forskning og udvikling, 5
ECTS?

Tveerfagligt samarbejde,
5 ECTS?

Virksomhedssamarbejde,
5 ECTS?

@kologisk produktion af
fadevarer og maltider, 5
ECTS

Internationale fadevare-
standarder og fgdevare-
kontrol, 5 ECTS

Hygiejnisk design, 5
ECTS

Forskning og udvikling, 5
ECTS?

Tveerfagligt samarbejde,
5ECTS?

Virksomhedssamarbejde,
5 ECTS?

Energi og Miljg, 5 ECTS

Separationsprocesser, 5
ECTS?

Tarring, 5 ECTS

Forskning og udvikling, 5
ECTS?

Tveerfagligt samarbejde,
5ECTS?

Virksomhedssamarbejde,
5 ECTS?

1) Alle studerende skal veelge to valgfag, idet der er to valgfagsperioder: | slutningen af 2. semester og i slutningen af 3. semester. Alle
valgfag udbydes bade til 2. semester og til 3. semester.
2) Udbydes ogsa pa laborantuddannelsen

1.6 Uddannelsens formal og slutmal

Formalet med uddannelsen er at kvalificere den uddannede til selvsteendigt at planleegge, udfgre og dokumentere
arbejdsopgaver af teknisk faglig karakter. Gennem uddannelsen kvalificeres den uddannede til at varetage opgaver
i relation til produktion inden for ernaering, fadevarer, mejeri og procesteknik séledes, at den uddannede kan ar-
bejde udviklingsorienteret og med béde et nationalt og internationalt perspektiv.

Uddannelsen bestar af fire studieretninger:

e Erneeringsteknologi

e Fgdevareteknologi

e Mejeriteknologi (udbydes ikke af Zealand — Sjeellands Erhvervsakademi)
e Procesteknologi

Mal for leeringsudbytte for Procesteknolog AK

Mal for lzeringsudbytte: Mal for laeringsudbyttet omfatter den viden, de faerdigheder og kompetencer, som en
udannet Procesteknolog skal opna i uddannelsen.

Viden

Den uddannede ernaerings-, fadevare-, mejeri- eller procesteknolog

+ har udviklingsorienteret viden om centralt anvendt teori og metode vedrgrende fysik, uorganisk og organisk
kemi samt mikroorganismer og deres vaekstbetingelser

+ har udviklingsorienteret viden om erhvervets praksis og centralt anvendt teori vedrgrende grundlseggende
maleteknik

- forstar erhvervets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til hygiejne, renggring og rengarings-
kontrol

- forstar erhvervets praksis og central anvendt teori og metode vedrgrende principper for dokumentation og
kvalitetsstyringssystemer

Feerdigheder

Zealand Sjeellands Ermvervsakademi
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Den uddannede ernaerings-, fadevare-, mejeri- eller procesteknolog kan

« anvende erhvervets centrale matematiske og statistiske metoder og redskaber, herunder anvende centrale it-
veerktgjer

« vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge Igsningsmuligheder i forhold til valg af analyse-
metoder og vurdering af resultaterne

« anvende de feerdigheder, der knytter sig til beskeeftigelse inden for erhvervet til at betjene almindeligt fore-
kommende maleudstyr og vurdere malingers validitet

+ anvende de feerdigheder, der knytter sig til beskeeftigelse inden for erhvervet ved anvendelse af sikkerheds-
0g miljganvisninger

« formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere vedrgrende
resultater og problemstillinger, herunder udarbejde skriftlig dokumentation

+ anvende erhvervets centrale metoder og redskaber til at dokumentere eget arbejde i forhold til geeldende kva-
litetsstyringssystem

« anvende de feerdigheder, der knytter sig til beskeeftigelse inden for erhvervet ved anvendelse af instruktioner
og manualer, herunder udarbejdelse af enkle instruktioner

+ anvende erhvervets centrale projektstyrings- og planleegningsveerktgjer

Kompetencer

Den uddannede ernaerings-, fadevare-, mejeri- eller procesteknolog kan

» deltage professionelt i fagligt og tveerfagligt samarbejde og deltage i projekter

- irelation til en given arbejdsopgave, tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer pa dansk og engelsk

 handtere udviklingsorienterede situationer vedrgrende planlaegning, udfersel og dokumentation af givne op-
gaver, herunder vurdere resultater, foresla sendringer og optimeringer

1.7 Niveau i kvalifikationsramme

Uddannelsen har niveau 5 pa kvalifikationsrammen.

1.8 Ikrafttreedelse og overgangsordninger
Studieordningen traeder i kraft med virkning for studerende, der pabegynder studiet pr. 1. september 2019.
Overgangsordning

Studerende som er optaget indtil 1. september 2018 falger studieordningen af 26. juni 2014, hvorefter de overgar til
denne studieordning fra 1. september 2020.

2 Optagelse pa uddannelsen

Optagelse pa uddannelsen sker i henhold til reglerne i bekendtgarelse om adgang til erhvervsakademiuddannelser
og professionsbacheloruddannelser (se henvisning til geeldende bekendtggrelse i afsnit 1.2):

2.1 Optagelse

§ 12. Uddannelsesinstitutionen fastsaetter, jf. stk. 2, hvor mange ansggere der kan optages pa den enkelte ud-
dannelse, medmindre optagelseskapaciteten er fastsat af Styrelsen for Videregaende Uddannelser.

Zealand Sjeellands Ermvervsakademi
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Stk. 2. Pa uddannelser med frit optag fastsaetter institutionen en optagelseskapacitet, der sikrer tilfredsstil-
lende uddannelsesforhold.

§ 13. Ansggere, der har gennemfart en dansk erhvervsakademiuddannelse tilrettelagt som heltidsuddannelse eller
har gennemfgart en dansk uddannelse tilrettelagt som heltidsuddannelse pa et hgjere niveau, kan ikke optages eller
indskrives pa en erhvervsakademiuddannelse, der er tilrettelagt som heltidsuddannelse.

Stk. 2. Ansggere, der har gennemfart en dansk bacheloruddannelse, professionsbacheloruddannelse eller anden
dansk uddannelse pa tilsvarende niveau tilrettelagt som heltidsuddannelse eller har gennemfart en dansk uddan-
nelse pa et hgjere niveau tilrettelagt som heltidsuddannelse, kan ikke optages eller indskrives pa en professionsba-
cheloruddannelse tilrettelagt som heltidsuddannelse.

2.2 Kvoter

§ 14. Er der flere kvalificerede ansggere end uddannelsespladser pa det enkelte optagelsesomréde, jf. § 12, stk. 1,
kan uddannelsespladserne opdeles i kvote 1 og kvote 2 og eventuelt kvote 3. Overskydende pladser fra kvote 1
overfgres til kvote 2, og overskydende pladser fra kvote 2 overfgres til kvote 1. Kvote 3 kan kun oprettes til uddan-
nelser, der udbydes pa engelsk.

Stk. 2. Styrelsen for Videregdende Uddannelser fastsaetter hvert ar kvoternes starrelse, herunder kvote 3, efter ind-
stilling fra uddannelsesinstitutionerne.

Stk. 3. Styrelsen kan godkende, at de institutioner, der udbyder en uddannelse, kan anvende et andet optagelses-
system end kvotesystemet.

Stk. 4. Institutionen offentliggar pa sin hjemmeside den fastsatte fordeling af uddannelsespladserne efter stk. 1 og
2, og et eventuelt andet optagelsessystem efter stk. 3.

Zealand Sjeellands Ermvervsakademi
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3 Uddannelseselementer og uddannelsens moduler

3.1 Tidsmaessig placering af uddannelseselementer, praktik og prgver

Fadevareteknologi Ernaeringsteknolog Procesteknologi
1. semester Studiestartprgven
(feelles) ) . -
Naturvidenskabelig basis
Samarbejde og kommunikation
1. semesterprgven
2. semester Konserveringsteknik Maltidsproduktion Maleteknik
Konservering og produktion Ledelsessystem for fgdeva- Enhedsoperationer
Grundlzeggende fodevaresik- | "esikkerhed —HACCP Reguleringsteknik
kerhed Fadevarehygiejne- og lovgiv- Produktion
HACCP-analyse ning
Anvendt fadevaresikkerhed Ledelse og organisation
2. semesterprgven 2. semesterprgven 2. semesterprgven
Valgfag
3. semester Ravarers sammensgetning og | Optimering af maltidsproduk- | Kvalitet i produktion
funktionalitet tion Forsggs- og produktionsplan-
Forsggsplan, statistik og re- Ernaering og dieetetik leegning
sultatbehandling Kvalitets- og miljgstyring Produktionsprocesser
Lc:lfl;h;oncept- og produktud- | | delse og arbejdsmilje Granulat, pulver og tabletter
Funktionelle ingredienser
Innovation og produktudvik-
ling
3. semesterprgven 3. semesterprgven 3. semesterprgven
Valgfag
4. semester Praktik
Praktikprgven
Projektarbejde
Afsluttende eksamensprojekt

3.2 Nationale fagelementer

Uddannelsen er pa 120 ECTS point (fire semestre), hvor det fgrste semester er feelles for alle. Derefter vaelger den
studerende én af de fire studieretninger (ernzeringsteknolog, fadevareteknolog, mejeriteknolog eller procestekno-

log). P& Zealand - Sjeellands Erhvervsakademi udbydes dog ikke mejeriteknologi.
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Sjeellands Erhvervsakademi




Side 10 af 65

3.2.1 Nationale fagelementer der er feelles for de studerende uanset valg af studieretning

Uddannelsen indeholder to nationale fagelementer, der er feelles for de studerende, uanset valg af studieretning.

Naturvidenskabelig basis

Indhold

Fagelementet omhandler de naturvidenskabelige emner kemi, fysik, matematik og mikrobiologi. Ved arbejde med
disse emner, samt fremstillings- og malemetoder, opnas et teoretisk og praktisk kendskab til relevante omrader
inden for procesteknologens arbejdsfelt. Fagelementet indeholder desuden anvendelse af relevante IT-veerktgjer
og regler for sikkerheds- og miljgmaessigt forsvarligt arbejde i produktions- og gvelseslokaler.

Leeringsmal for Naturvidenskabelig basis

Viden

Den studerende skal have
 udviklingsbaseret viden om og forstéelse for grundleeggende kemiske, fysiske, matematiske og mikrobiologiske

begreber
+ forstéelse for praksis og central anvendt teori og metode vedrgrende fremstillings- og malemetoder
Feerdigheder

Den studerende skal kunne

» anvende kemiske, fysiske, matematiske og mikrobiologiske begreber og metoder i forbindelse med produktion
samt analyse af ravarer og fremstillede produkter

» anvende relevante IT-veerktgjer samt sikkerheds- og miljgmaessige anvisninger i produktions- og gvelseslokaler

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge Igsningsmuligheder

« formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal

+ kunne handtere udviklingsorienterede situationer

+ kunne deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde med en professionel tilgang

* ien struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Naturvidenskabelig basis har et omfang pa 20 ECTS-point.
Samarbejde og kommunikation

Indhold

| fagelementet skal den studerende indgd i praktiske samarbejdsrelationer ved at de studerende lgser fagtekniske
opgaver i grupper/teams under anvendelse af deres viden om gruppedynamik. En veesentlig del af de fagtekniske
opgaver er dokumentation og formidling af faglig viden og resultater af det udfarte praktiske arbejde samt anven-
delse af IT-veerktgjer.

Leeringsmal for Samarbejde og kommunikation

Zealand Sjeellands Ermvervsakademi
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Viden

Den studerende
+ har udviklingsorienteret viden om centralt anvendt teori og metode vedrgrende gruppedynamik, herunder forsta-
else for erhvervets praksis og anvendelse af teori og metode

Feerdigheder

Den studerende kan

» anvende de feerdigheder, der knytter sig til beskaeftigelse inden for erhvervet ved anvendelse af relevante it-
veerktgjer

« anvende erhvervets centrale metoder og redskaber til dokumentation og praesentation af praktisk arbejde og
resultater samt reflektere over resultater af praktisk arbejde og malinger

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille Igsningsmuligheder i forbindelse med samarbejde og kom-
munikation

+ formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder til samarbejdspartnere

Kompetencer

Den studerende kan

+ indga i samarbejdsrelationer, herunder teamsamarbejde med en professionel tilgang samt reflektere over eget
bidrag og indflydelse p& samarbejdsrelationer

 handtere udviklingsorienterede situationer vedrgrende samarbejde og kommunikation

+ ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer vedrgrende samarbejde og
kommunikation

ECTS-omfang

Fagelementet Samarbejde og kommunikation har et omfang pa 10 ECTS-point.

3.2.2 Nationale fagelementer pa studieretningen i erneeringsteknologi
Studieretningen i erneeringsteknologi indeholder fem nationale fagelementer.
Maltidsproduktion

Indhold

Fagelementet omhandler de grundleeggende forudsaetninger for at kunne gennemfgre en maltidsproduktion fra ra-
varebestilling til servering for kunden. Herunder de gkonomiske og ernaeringsmaessige rammer for menuplanleeg-
ning. Ligeledes inddrages viden om ravarer, fadevareteknologi og kulinarisk kvalitet.

Leeringsmal for Maltidsproduktion

Viden

Den studerende har
 udviklingsbaseret viden om vegetabilske og animalske rdvarer samt kulinarisk kvalitet af maltider
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- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til voksne, raske menneskers
erngering
- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til driftsgkonomi

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planleegge, gennemfgre og dokumentere maltidspro-
duktion, som
e lever op til naeringsstofanbefalingerne for voksne, raske mennesker,
e lever op til givne gkonomiske rammer,
e tager hensyn til rAvarernes funktionelle egenskaber og
e er af hgj kulinarisk kvalitet

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder i forbindelse med kulinarisk
kvalitet af maltider

- formidle praksisnzere problemstillinger og l@sningsmuligheder i forhold til kulinarisk kvalitet af maltider til samar-

bejdspartnere og brugere
Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udviklingsorienterede situationer i forbindelse med maltidsproduktion

+ deltage i fagligt samarbejde i forbindelse med maltidsproduktion med en professionel tilgang

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til den kulinariske
kvalitet af maltider inden for erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Maltidsproduktion har et omfang pa 10 ECTS-point.

Ledelsessystem for fgdevaresikkerhed — HACCP

Indhold

Fagelementet omhandler de grundlazeggende HACCP principper og de ledelsesmeessige opgaver i relation til at
implementere HACCP systemet. Ligeledes indgar officielle vejledninger som danner grundlag for at udarbejde en
HACCP analyse for en maltidsproduktion, som lever op til lovgivningen. Desuden indeholder fagelementet motiva-
tion og ledelse.

Leeringsmal for Ledelsessystem for fgdevaresikkerhed - HACCP

Viden

Den studerende har

* udviklingsbaseret viden om motivation af medarbejdere

- forstaelse for fagomradets praksis og centralt anvendt teori og metode i forhold til HACCP principper og sam-
mensaetning af en HACCP gruppe

Feerdigheder
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Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at udarbejde HACCP analyse for en given maltidspro-
duktion og herunder sammensaette en HACCP gruppe

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder for at engagere medarbej-
derne i HACCP arbejdet

« formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere i forhold til
HACCP systemet

Kompetencer

Den studerende skal kunne

« handtere udvikling og revision af HACCP analyse samt optimering af HACCP teamets arbejde

» deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i HACCP teamet med en professionel tilgang

* ien struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til HACCP

systemet
ECTS-omfang

Fagelementet Ledelsessystem for fgdevaresikkerhed - HACCP har et omfang p& 5 ECTS-point.

Erneering og dieetetik

Indhold

Fagelementet omhandler officielle naeringsstofanbefalinger for forskellige aldersgrupper, samt anbefalinger for fore-
byggelse og behandling af udvalgte disetkreevende sygdomme. Ligeledes det teoretiske grundlag for anbefalin-
gerne og tveerfaglig kommunikation samt maltidsproduktion, som lever op til anbefalingerne. Desuden indeholder
fagelementet forebyggende og behandlende diaetetik

Laeringsmal for Erneering og disetetik

Viden

Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om menneskets ernaering igennem livet

- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til forebyggende og behandlende
diesetetik samt erneaeringsrelaterede sygdomme

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planleegge, gennemfare og dokumentere maltidspro-
duktion, som lever op til neeringsstofanbefalinger for malgruppen

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at udarbejde dagskostforslag og menuplan for en given
malgruppe, samt dokumentere overholdelse af naeringsstofanbefalinger

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder i relation til ernaering og dize-
tetik

« formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder inden for erngering og disetetik til samarbejdspart-
nere og brugere
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Kompetencer

Den studerende skal kunne

« handtere udvikling og optimering af maltidsproduktion under hensyntagen til malgruppen og officielle naerings-
stofanbefalinger

- deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med maltidssituationen med en professionel tilgang

» ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til ernseringsfaglige
problemstillinger inden for erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Ernzering og disetetik har et omfang pa 5 ECTS-point.

Kvalitets- og miljgstyring

Fagelementet omhandler systematisering af kvalitetssikrende processer og kontroller i maltidsproduktion. Desuden
kortleegning og systematisering af processer og kontroller for at begraense ressourceforbrug og miljgpavirkninger af
maltidsproduktion. Desuden indeholder fagelementet brugerundersggelser og miljgpavirkninger.

Leeringsmal for Kvalitets- og miljgstyring

Viden

Den studerende har

« udviklingsbaseret viden om brugerundersggelser og miljgpavirkninger

- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til kvalitets- og miljgstyringssy-
stemer

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at opstille kvalitets- og miljgstyringssystem for en mal-
tidsproduktion

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at igangsaette, planlaegge, gennemfare og evaluere
projekter og aktiviteter i samarbejde med medarbejdere, brugere og andre interessenter

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder i forhold til processer og kon-
troller for en maltidsproduktion med fokus pa miljg- og kvalitetskrav

+ formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere i forbindelse
med kvalitets- og miljgstyring

Kompetencer

Den studerende skal kunne

 handtere udvikling og optimering af maltidsproduktion under hensyntagen til miljg- og kvalitetskrav

- deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med kvalitets- og miljgcertificering af maltidsproduce-
rende virksomheder
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+ skali en struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til kvali-
tets- og miljgstyring inden for erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Kvalitets- og miljgstyring har et omfang pa 5 ECTS-point.

Ledelse og arbejdsmiljg

Indhold

Fagelementet omhandler personaleledelse for en maltidsproduktion, hvor de grundlzeggende ledelses- og motivati-
onsteorier anvendes, sa motivation og arbejdsgleede bibeholdes. Desuden indgar teori om hvordan det gode ar-
bejdsmiljg bevares samt praktisk gennemfarsel af arbejdspladsvurdering i en maltidsproduktion.

Leeringsmal for Ledelse og arbejdsmiljg

Viden

Den studerende har
+ udviklingsbaseret viden om arbejdsmiljgloven samt arbejdstilsynets funktion og vejledninger
- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til ledelse og motivation

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at lede planleegning, gennemfgrsel og dokumentation
af maltidsproduktion samt arbejdspladsvurdering

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til praktisk brug af ledelses- og motivationsteorier

+ vurdere praksisnaere problemstillinger inden for ledelse og arbejdsmiljg samt opstille og veelge Igsningsmulighe-
der

+ formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder inden for ledelse og arbejdsmiljg til samarbejds-
partnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

 handtere udvikling og optimering af arbejdsmiljget i forhold til arbejdspladsvurdering

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde for at kortleegge behov for kompetenceudvikling med en professionel
tilgang, samt iveerkseette kompetenceudvikling i virksomheden

 ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til at lede sma og
mellemstore maltidsproducerende virksomheder eller have ansvar for et omrade i en sterre maltidsproduce-
rende virksomhed

ECTS-omfang

Fagelementet Ledelse og arbejdsmiljg har et omfang pa 5 ECTS-point.
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3.2.3 Nationale fagelementer p& studieretningen i fedevareteknologi
Studieretningen i fadevareteknologi indeholder seks nationale fagelementer.

Ravarers sammensaetning og funktionalitet

Indhold

Fagelementet omhandler ravarers kemiske sammensaetning, funktionalitet og kvalitet. Der arbejdes med det teore-
tiske grundlag for rdvarernes sammensaetning og funktionalitet samt udveelgelse af ravarer med henblik pa at
kunne udarbejde recepter og vurdere ravarernes betydning for det faerdige produkt. Ligeledes arbejdes der praktisk
med fadevareproduktion, herunder anvendelse af relevant maleudstyr.

Leeringsmal for Ravarers sammensaetning og funktionalitet

Viden

Den studerende har

+ forstéelse for fagomradets praksis og centralt anvendt teori og metode i forhold til udvalgte ravarers sammen-
seetning, funktionalitet og malemetoder til beskrivelse af ravarers funktionalitet samt ressourceoptimering

+ udviklingsbaseret viden om fgdevarekemi

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at opstille og veelge lgsningsmuligheder ved valg af ra-
varer og udarbejdelse af recepter

« vurdere praksisnaere problemstillinger ved valg af ravarer og recept til konkrete fadevareproduktioner

- formidle praksisnzere problemstillinger samt opstille Igsningsmuligheder med henblik pa at anvende udvalgt ma-
leudstyr til vurdering af ravarers funktionalitet og validere mélingerne

Kompetencer

Den studerende skal kunne

 handtere udvikling og optimering af recepter under hensynstagen til ravarernes funktionalitet og kvalitet

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med udarbejdelse af recepter, herunder gkonomisk opti-
mering af fadevareproduktion med en professionel tilgang

« tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i en struktureret sammenhgeng i relation til erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Ravarers sammensaetning og funktionalitet har et omfang pa 5 ECTS-point.

Konservering og produktion

Indhold

Fagelementet omhandler konserveringsmetoder, herunder de holdbarhedsbegreensende faktorer i forbindelse med
fremstilling og opbevaring af fadevarer. Der arbejdes teoretisk og praktisk med produktionen af udvalgte fadevarer
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herunder produktions flow, holdbarhed og konserverende principper. Ligeledes arbejdes med lovkrav og dokumen-
tation af fedevareproduktionen.

Leeringsmal for Konservering og produktion

Viden

Den studerende har

- forstaelse for fagomradets praksis og centralt anvendt teori og metode i forhold til fremstillingsprocesser, kon-
serveringsmetoder og holdbarhed

- forstaelse for fagomradets praksis og centralt anvendt teori og metode i forhold til principper for dokumentation
og fadevarelovgivning

» udviklingsbaseret viden om kvalitetseendringer i forbindelse med fgdevareproduktion og holdbarhed

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at udvaelge produktions- og konserveringsmetoder,
som er relevante i forhold til udvalgte produkter

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at vurdere holdbarhedsbegraensende faktorer samt een-
dringer ved fremstilling og opbevaring af en given fgdevare

+ vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lIgsningsmuligheder for at sikre, at en given fade-
vareproduktion lever op til geeldende lovgivning og dokumentere eget arbejde

+ formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

 handtere udvikling og optimering af fadevareproduktion under hensyntagen til viden om ravarer, produkter og
konserveringsteknik

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med optimering af gkonomiske, personalemeaessige eller
miljgmaessige ressourcer i fodevareproduktion med en professionel tilgang

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Konservering og produktion har et omfang p& 5 ECTS-point.

Grundlaeggende fgdevaresikkerhed

Indhold

| fagelementet arbejdes teoretisk og praktisk med tilretteleeggelse af basisprogrammer for fgdevaresikkerhed, her-
under specifikationer for ravarer, fadevarekontaktmaterialer og renggringsmidler, bygningsindretning og vedlige-
hold, skadedyrssikring, renggring og hygiejne. Fagomradet indeholder ligeledes fgdevarelovgivning og internatio-
nale kvalitetsstandarder.

Leeringsmal for grundlaeggende fadevaresikkerhed
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Viden

Den studerende skal have
« udviklingsbaseret viden om og forstaelse for
e basisprogrammer,
o kemiske, fysiske og biologiske risici,
¢ hygiejne, og
e renggringsteknik og renggringskontrol
- viden om og forstaelse for hygiejnelovgivning

Feerdigheder

Den studerende skal

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at kunne udpege elementerne i basisprogrammet for en
fadevareproduktion med udgangspunkt i hygiejnezoner

» vurdere praksisnaere problemstillinger og lgsningsmuligheder vedrgrende centrale procedurer for basisprogram-
mer i fgdevareindustrien

+ formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder i forbindelse med opstilling af basisprogrammer i
fedevareindustrien

Kompetencer

Den studerende skal

« kunne indgd i tveerfagligt samarbejde om fgdevaresikkerhed i virksomheder

 handtere udvikling af basisprogrammer for fadevareproduktion

* ien struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer inden for grundleeg-
gende fgdevaresikkerhed

ECTS-omfang

Fagelementet Grundlzeggende fadevaresikkerhed har et omfang pa 5 ECTS-point.
HACCP-analyse

Indhold

| fagelementet arbejdes der teoretisk og praktisk med udarbejdelse af et egenkontrolprogram pa baggrund af en
analyse af de fadevaresikkerhedsmaessige kritiske punkter i produktionen en sdkaldt HACCP-analyse. Formalet
med analysen er at fastsaette og vurdere risikofaktorer.

Leeringsmal for HACCP-analyse

Viden

Den studerende skal have
 udviklingsbaseret viden om og forstéelse for patogene mikroorganismer, kemiske og fysiske risikofaktorer
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» udviklingsbaseret viden om HACCP analyse og egenkontrolprogram i henhold til lovgivningen samt internatio-
nale ledelsessystemer for fgdevaresikkerhed

- forstaelse for praksis og central anvendt teori og metode i forhold til HAACP analyse og egenkontrolprogram
samt lovgivning om egenkontrol

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til udarbejdelse af HAACP-analyse og egenkontrolpro-
gram for en fgdevareproduktion

+ vurdere praksisnaere problemstillinger inden for egenkontrolprogrammer samt opstille og veelge lgsningsmulig-
heder

» formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder i forbindelse med tilrettelseggelse af en fadevare-
produktion i overensstemmelse med geeldende lovgivning om egenkontrol

Kompetencer

Den studerende skal

 kunne indgd i fagligt og tveerfagligt samarbejde om fgdevaresikkerhed

 handtere udvikling og optimering i forbindelse med samarbejde om fgdevaresikkerhed, udarbejdelse og vedlige-
holdelse af en HAACP-analyse og et egenkontrolprogram

» deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde omkring udvikling af egenkontrolprogrammer

* ien struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer inden for HACCP-ana-
lyse og egenkontrolprogrammer

ECTS-omfang

Fagelementet HACCP-analyse har et omfang p& 5 ECTS-point.

Forsggsplan, statistisk og resultatbehandling

Indhold

Fagelementet omhandler planleegning og systematisk gennemfgrelse af forsgg i forbindelse med fgdevareproduk-
tion og produktudvikling. Desuden arbejdes med udarbejdelse af systematisk dokumentation, resultatbehandling og
formidling af forsggsarbejde. Ligeledes indeholder fagelementet statistiske metoder til brug ved forsggsplanleeg-
ning, samt til brug ved analyse og vurdering af forsggsresultater.

Leeringsmal for Forsaggsplan, statistik og resultatbehandling

Viden

Den studerende skal have

 udviklingsbaseret viden om og forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til
forsggsplanlaegning

 udviklingsbaseret viden om og forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til
resultatbehandling og udvalgte statistiske metoder
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Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til systematisk at planleegge, gennemfare, udarbejde do-
kumentation og dokumentere udviklingsforsgg

- anvende fagomradets centrale statistiske metoder og redskaber til forsggsplanlaegning og til at analysere og
vurdere forsggsresultater

» vurdere praksisnaere problemstillinger i forhold til forsggsarbejde samt veelge og opstille lasningsmuligheder

« formidle resultater, praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal

« kunne handtere udviklingsorienterede situationer ved planlaegning og udfarsel af forsgg inden for fadevarepro-
duktion og produktudvikling

+ kunne deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med forsgg inden for fedevareproduktion og pro-
duktudvikling med en professionel tilgang

* ien struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til forsggs-
planleegning, statistik og resultatbehandling

ECTS-omfang

Fagelementet Forsggsplan, statistik og resultatbehandling har et omfang pa 5 ECTS-point.

3.2.4 Nationale fagelementer pa studieretningen i mejeriteknologi

Zealand — Sjeellands Erhvervsakademi udbyder ikke studieretningen i mejeriteknologi.

3.2.5 Nationale fagelementer pa studieretningen i procesteknologi
Studieretningen i procesteknologi indeholder seks nationale fagelementer.
Produktionsprocesser

Indhold

Fagelementet omhandler den grundlaeggende teori og metoder som er ngdvendig for at kunne forsta industrielle
produktionsprocesser og produkter samt for at kunne arbejde praktisk med relevante problemstillinger relateret til
industrielle produktionsprocesser og produkter. Herunder teori relateret til optimering og optimering af produktions-
processer. | fagelementet arbejdes der praktisk med udvalgte relevante eksempler pa industrielle produktionspro-
cesser.

Leeringsmal for Produktionsprocesser

Viden

Den studerende har
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* udviklingsbaseret viden om central anvendt teori og metode vedrgrende udvalgte industrielle produkter og pro-
duktionsprocesser
- forstaelse af praksis i forbindelse med udvalgte stoffers kemiske/fysiske egenskaber

Feerdigheder

Den studerende kan

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber vedrgrende handtering af kemikalier, ravarer, produkter
og produktionsaffald sikkerhedsmeessigt og miljgmaessigt forsvarligt

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille lgsningsmuligheder og medvirke ved ressourceoptimering
af en produktion

« formidle praksisnegere problemstillinger og lgsningsmuligheder til andre

Kompetencer

Den studerende kan

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde vedrgrende udvikling og driftsoptimering, herunder energi- og kapaci-
tetsmalinger

« handtere praksisnaere problemstillinger inden for erhvervet

» ien struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Produktionsprocesser har et omfang pd 5 ECTS-point.

Maleteknik

Indhold

Fagelementet omhandler de grundleeggende teorier og metoder vedrgrende udvalgte malemetoder med praktisk
relevans i industrien. Der arbejdes praktisk med maleteknisk udstyr og relevante maletekniske problemstillinger,
herunder maleudstyrets maleusikkerhed, sdledes at de studerene praktisk kan gennemfgre korrekte malinger og
udveelge korrekt maleudstyr samt afggre om maleudstyret maler korrekt.

Laeringsmal for Maleteknik

Viden

Den studerende har
 udviklingsbaseret viden om mélemetoder, maleudstyr, og metoder til databehandling,
- forstaelse for praksis og central anvendt teori og metode vedrgrende udvalgte malemetoder

Feerdigheder

Den studerende kan
« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber
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o vedrgrende kalibrering, justering af maleudstyr, vurdering af maleudstyrets maleusikkerhed og validitet
samt foretage dataopsamling

o il at veelge analysemetoder, betjene almindeligt forekommende maleudstyr og vurdere resultaterne

e il at vurdere og formidle praksisnaere problemstillinger og lgsningsmuligheder vedrarende maleteknik og
maleudstyr til andre

Kompetencer

Den studerende kan

- handtere udvikling og optimering af malemetoder og anvende dataopsamling i forbindelse med forsggs-og pro-
duktionsanlaeg

- deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde vedrarende maletekniske problemstillinger

- i en struktureret sammenhzaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til maleteknik og er-
hvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Maleteknik har et omfang pa 5 ECTS-point.

Enhedsoperationer

Indhold

Fagelementet indeholder grundlseggende teorier og metoder for eksempler pa alment benyttede enhedsoperatio-
ner i industrien. Der arbejdes praktisk med disse eksempler sdledes at kombinationen af den teoretiske og metode-
maessige forstéelse og praksis ggr de studerene i stand til at vaelge egnede enhedsoperationer til en given proces.
Herunder arbejdes med forstdelse for problemstillinger vedrgrende dimensionering, drift og udvikling af udvalgte
enhedsoperationer.

Laeringsmal for Enhedsoperationer

Viden

Den studerende har viden om

* udviklingsbaseret viden om dimensionering, tilpasning og opbygning af udstyr til forsggs- og produktionsanleeg

+ og forstaelse for praksis og central anvendt teori og metode vedragrende udvalgte enhedsoperationers virke-
made og anvendelse

Feerdigheder

Den studerende kan anvende fagomradets centrale metoder og redskaber

+ vedrgrende valg af produktionsudstyr og processer i forbindelse med etablering og optimering

 til at vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille Igsningsmuligheder vedrgrende enhedsoperationer
+ til at formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder vedrgrende enhedsoperationer til andre

Kompetencer
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Den studerende kan

« handtere udvikling og optimering af enhedsoperationer

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde vedrgrende enhedsoperationers anvendelse i erhvervet

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer vedrgrende enhedsoperatio-
ner

ECTS-omfang

Fagelementet Enhedsoperationer har et omfang pa 5 ECTS-point.

Reguleringsteknik

Indhold

Fagelementet indeholder grundlaeggende teorier og metoder for eksempler pa alment benyttede reguleringsmeto-
der i industrien. Der arbejdes praktisk med disse eksempler saledes at kombinationen af den teoretiske og metode-
maessige forstdelse og praksis ger de studerende i stand til at veelge egnet regulering til en given proces. Den stu-
derende skal arbejde med forskellige praktiske reguleringsmetoder, for derved at kunne tage stilling til hvilken, der
egner sig til en given proces.

Leeringsmal for Reguleringsteknik

Viden

Den studerende har
» udviklingsbaseret viden om praktisk reguleringsteknik
- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode ved anvendelsen af reguleringsteknik

Feerdigheder

Den studerende kan

« anvende fagomradets centrale metoder og veerktgjer i samarbejde med andre ved valg af reguleringsmetoder i
erhvervet og ved planlaegning, gennemfgrelse og dokumentation af reguleringstekniske opgaver

» vurdere og formidle praksisnaere problemstillinger og Igsningsmuligheder vedrgrende reguleringsteknik til andre

Kompetencer

Den studerende kan

« deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde omkring planleegning, lgsning og kontrol af reguleringstekniske ar-
bejdsopgaver i forbindelse med udvikling og drift af forsggs- og produktionsudstyr

 handtere udvikling og optimering af reguleringstekniske opgaver

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig viden, feerdigheder og kompetencer vedrgrende praktisk regulerings-
teknik

ECTS-omfang

Fagelementet Reguleringsteknik har et omfang pa 5 ECTS-point.
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Kvalitet i produktion

Indhold

Fagelementet indeholder grundlaeggende teorier og metoder for eksempler pa alment benyttede kvalitetsstyrings-
systemer i industrien. Der arbejdes praktisk med disse eksempler sdledes at kombinationen af den teoretiske og
metodemaessige forstaelse og praksis ger de studerende i stand til at bruge kvalitetsstyringssystemer i en given
produktion. Den studerende skal gennem arbejdet med en produktion forholde sig til kvaliteten i produktionen, og
pa den baggrund afgare om produktionen opfylder givne krav.

Leeringsmal for Kvalitet i produktion

Viden

Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om kvalitetsstyringssystemer og kvalitetskontrol

- forstaelse af praksis og centralt anvendt teori og metode for dokumentation og gaeldende kvalitetsstyringssyste-
mer

Feerdigheder

Den studerende kan

« anvende fagomradets centrale metoder og veerktgijer til at dokumentere eget arbejde i forhold til geeldende kva-
litetsstyringssystem

» vurdere og formidle praksisneere problemstillinger og opstille Igsningsmuligheder i forbindelse med kvalitetssty-
ring

Kompetencer

Den studerende kan

« handtere udvikling og optimering af kvalitetsstyringssystemer i forbindelse med produktion

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde ved kvalitetsstyringsaktiviteter i forbindelse med udvikling, tilpasning
og optimering af produktionsprocesser, herunder prgvetagning

+ ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer vedrgrende kvalitetsstyring i
produktionsprocesser

ECTS-omfang

Fagelementet Kvalitet i produktion har et omfang pa 5 ECTS-point.
Forsggs- og produktionsplanlaegning

Indhold

Fagelementet indeholder grundleeggende teorier og metoder for eksempler p& alment benyttede metoder til for-
s@gs- og produktionsplanleegning. Der arbejdes praktisk med disse eksempler saledes at kombinationen af den
teoretiske og metodemaessige forstaelse og praksis ger de studerende i stand til at bruge forsggs- og produktions-
planleegningsredskaber i en given produktion. Den studerende skal gennem en given opgave planlaegge, udfgre
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samt dokumentere en produktion, og pa den baggrund formidle resultaterne. Den studerende introduceres til rele-
vante planlaegningsveerktgijer.

Leeringsmal for Forsags- og produktionsplanlaegning

Viden

Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om udvalgte metoder til fors@gs- og produktionsplanlaegning

- forstaelse af fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til brug af forsggs- og produkti-
onsplanlaegning i erhvervet

Feerdigheder

Den studerende kan

* anvende centrale metoder og veerktgijer til planleegning af forsgg i forbindelse med udviklings- og optimerings-
projekter

+ anvende relevante matematiske og statistiske metoder samt IT-veerktgjer

+ vurdere og formidle praksisneere problemstillinger vedrgrende anvendelse og frembringelse af instruktioner og
manualer samt resultater og foresla sendringer og optimeringer

Kompetencer

Den studerende kan

« handtere udvikling og optimering af en given produktionsproces under anvendelse af forsggs- og produktions-
planleegningsveerktgjer

» deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde vedragrende udarbejdelse af metodeforskrifter i forbindelse med for-
sggs- og produktionsplanlaegning

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde omkring planleegning, udfgrelse og dokumentering af givhe opgaver
vedrgrende forsggs- og produktionsplanleegning

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer vedrgrende brugen af for-
sggs- og produktionsplanleegning inden for erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Forsggs- og produktionsplanleegning har et omfang pad 5 ECTS-point.

3.3 Lokale fagelementer
3.3.1 Lokale fagelementer pa studieretningen i ernaeringsteknologi

Studieretningen i erneeringsteknologi indeholder tre lokale fagelementer.
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Optimering af maltidsproduktion

Indhold

Fagelementet omhandler udvikling og optimering af maltidsproduktion med fokus pa sensorisk kvalitet og driftsgko-
nomi. Fagelementet bygger oven péa det grundlaeggende niveau, som er opndet under fagelementet Maltidsproduk-
tion ved at inddrage flere gkonomiske aspekter og analytiske sensoriske metoder.

Leeringsmal for Optimering af maltidsproduktion

Viden

Den studerende har

+ udviklingsbaseret viden om fgdevareteknologi og sensorisk analyse

+ forstéelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold rentabilitet, investering og nul-
punktsomsaetning for maltidsproduktion

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planleegge, gennemfare og dokumentere maltidspro-
duktion med hensyn til sensorisk kvalitet, herunder inddrage viden om fadevareteknologi, for at opna de gn-
skede sensoriske egenskaber

+ anvende de feerdigheder, der knytter sig til beskaeftigelse inden for erhvervet til at styre og dokumentere gkono-
mien inden for eget ansvarsomrade

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at igangsaette, planlaegge, gennemfare og evaluere
projekter og aktiviteter i samarbejde med medarbejdere, brugere og andre interessenter

- vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og vaelge lasningsmuligheder i relation til optimering af mal-
tidsproduktion

- formidle praksisnzere problemstillinger og lgsningsmuligheder optimering af maltidsproduktion til samarbejds-
partnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udvikling og optimering af maltidsproduktion med hensyn til sensorisk kvalitet

-+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med optimering af maltidsproduktion med en professio-
nel tilgang

 ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation optimering af mal-
tidsproduktion inden for erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Optimering af maltidsproduktion har et omfang p& 10 ECTS-point.
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Fadevarehygiejne og —-lovgivning

Indhold

| fagelementet vurderer de studerende pa baggrund af deres teoretiske viden risikofaktorer for en given maltidspro-
duktion. Desuden indgar viden om basisprogrammer, som danner fundament for en sikker maltidsproduktion. De
studerende udarbejder egenkontrolmateriale for en maltidsproduktion pa baggrund af geeldende lovgivning. Fag-
elementet indeholder ligeledes officielle vejledninger til geeldende lovgivning pd EU og nationalt niveau.

Leeringsmal for Fgdevarehygiejne og -lovgivning

Viden

Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om risikofaktorer og anvendt mikrobiologi

- forstaelse for praksis og central anvendt teori og metode i forhold til lovgivning for maltidsproduktion, egenkon-
trol samt hygiejne for produktion og personale

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planlsegge, gennemfgre og dokumentere maltidspro-
duktion under hensyntagen til relevante risikofaktorer og overholder lovgivningen

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at udarbejde procedurer for basisprogrammer og egen-
kontrolmateriale for egen maltidsproduktion

+ vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder som sikrer overholdelse af
relevant lovgivning for egen maltidsproduktion

+ formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder inden for fadevarehygiejne og -lovgivning til sam-
arbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udvikling og optimering af maltidsproduktion under hensyntagen til relevante risikofaktorer samt til-
passe egenkontrolprogrammer til ny lovgivning

- deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde med en professionel tilgang for at overholde lovkrav for maltidspro-
duktion

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til fadevarehygiejne
0g -lovgivning inden for erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Fgdevarehygiejne og —lovgivning har et omfang pa 5 ECTS-point.
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Ledelse og organisation

Indhold

Fagelementet omhandler teori og praktisk brug af grundleeggende ledelsesveerktgjer. Desuden beskriver de stude-
rende en maltidsproducerende virksomhed ud fra grundlzeggende organisationsteorier og normering. Fagelementet
indeholder ligeledes vurdering af normering for en given maltidsproduktion.

Leeringsmal for Ledelse og organisation

Viden

Den studerende har
+ udviklingsbaseret viden om normering og organisation af maltidsproducerende virksomheder
+ forstdelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til ledelse og organisation

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at udarbejde hensigtsmaessig organisationsplan for
maltidsproducerende virksomhed

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at beskrive fordele og ulemper ved forskellige organisa-
tionsformer i forhold til maltidsproduktion

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille lgsningsmuligheder i forhold til antal medarbejdere som
kraeves for en given maltidproduktion

» formidle praksisnaere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere, vedrgrende
f.eks. normeringer

Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udviklingsorienterede situationer for maltidsproducerende virksomheder

- deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde med en professionel tilgang som leder i en maltidsproducerende virk-
somhed

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til at vaere leder in-
den for erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Ledelse og organisation har et omfang pa 5 ECTS-point.

3.3.2 Lokale fagelementer p& studieretningen i fedevareteknologi

Studieretningen i fodevareteknologi indeholder fire lokale fagelementer.
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Funktionelle ingredienser

Indhold

| fagelementet arbejder de studerende teoretisk og praktisk med udvalgte funktionelle ingredienser, deres kemiske
sammensaetning og kvalitet. De arbejder desuden med at udvikle recepter under hensyntagen til ingrediensernes
betydning for kvaliteten af det feerdige produkt.

Leeringsmal for Funktionelle ingredienser

Viden

Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om funktionelle ingrediensers kemi

* udviklingsbaseret viden om udvalgte ingrediensers funktionalitet og virkningsmekanismer
 udviklingsorienteret viden om malemetoder til beskrivelse af funktionalitet

 forstéelse for praksis og central anvendt teori og metode ved anvendelse af funktionelle ingrediensers

Feerdigheder

Den studerende kan

» anvende centrale metoder og veerktgjer ved udarbejdelse af applikationer til konkrete fadevareproduktioner

« anvende centrale malemetoder til vurdering af funktionalitet og validere malingerne

+ anvende centrale metoder til gennemfarsel af systematiske produktudviklingsforlgb

» vurdere og veelge funktionelle ingredienser til et givet produkt

» formidle praktiske problemstillinger i forbindelse med brug af funktionelle ingredienser til samarbejdspartnere og
kunder

Kompetencer

Den studerende kan

 handtere praksisnaere udviklingsorienterede situationer i forbindelse med brug af funktionelle ingredienser

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde om brug af funktionelle ingredienser

* ien struktureret sammenhaeng at tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetence i relation til funktionelle in-
gredienser.

ECTS-omfang

Fagelementet Funktionelle ingredienser har et omfang pd 5 ECTS-point.

Konserveringsteknik

Indhold

| fagelementet omhandler kemiske, sensoriske og mikrobiologiske fgdevareanalyser. Der arbejdes med udvalgte
feerdigvarer i en teoretisk opgave med henblik pa at fastseettelse af de konserverende principper i produktet og
fastseettelse af holdbarhed i feerdigvaren.
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Leeringsmal

Viden

Den studerende har

- forstaelse for centralt anvendt teori og metode i forhold til fremstillingsprocesser, konserveringsmetoder og hold-
barhed

» udviklingsbaseret viden om kvalitetseendringer i forbindelse med holdbarhed

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at vurdere holdbarhedsbegraensende faktorer samt aen-
dringer ved fremstilling og opbevaring af en given fgdevare

+ dokumentere eget arbejde

+ formidle problemstillinger og lgsningsmuligheder

Kompetencer

Den studerende skal kunne

 handtere planlzegning af en fgdevareproduktion under hensyntagen til viden om konserveringsteknik

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med planleegning af en fgdevareproduktion

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Konserveringsteknik har et omfang pa 5 ECTS-point.

Anvendt fgdevaresikkerhed

Indhold

Fagelementet omhandler anvendt fadevaresikkerhed. Der arbejdes teoretisk og praktisk med produktion af ud-
valgte fgdevarer med henblik pa at anvende HACCP principperne til planleegning, gennemfarelse og dokumenta-
tion af en fadevaresikkerhedsmaessig forsvarlig produktion. Ligeledes arbejdes med anvendt procesteknik.

Laeringsmal

Viden

Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om risikofaktorer, HACCP-principperne og egenkontrol i forbindelse med fgdevarepro-
duktion

- forstaelse for fagomradets praksis og centralt anvendt teori og metode i forhold til principper for dokumentation
af produktionsprocessen.
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Feerdigheder

Den studerende kan

« anvende fagomradets centrale metoder og vaerktgijer til udarbejdelse af HACCP-analyse, dele af et egenkon-
trolprogram samt at udveelge méle- og kalibreringsmetoder, som er relevante i forhold til den udvalgte fgdevare-
produktion

« vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge Igsningsmuligheder for at sikre, at en given fade-
vareproduktion lever op til udvalgte dele af lovgivning og HACCP-principperne.

« formidle og dokumentere praksisnaere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og bru-
gere

Kompetencer

Den studerende skal

 handtere praksisneaere problemstillinger i forbindelse med en fadevareproduktion

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i forbindelse med udarbejdelse og implementering af HACCP-ana-
lyse og egenkontrolprogram i en fgdevarevirksomhed

* i en struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet anvendt fadevaresikkerhed har et omfang pa 5 ECTS-point.

Innovation og produktudvikling

Indhold

| fagelementet arbejder de studerende med at tilretteleegge, gennemfgre og dokumentere systematisk produktud-
vikling.

Viden

Den studerende har

+ udviklingsbaseret viden om udviklingsveerktajer

» udviklingsbaseret viden om sensoriske analyser

+ udviklingsbaseret viden om lovgivning om maerkning og anprisninger af fadevarer

« udviklingsbaseret viden om markedstendenser og malgrupper

* udviklingsbaseret viden om prisberegning

- forstaelse for praksis og central anvendt teori og metode inden for innovation og produktudvikling

Feerdigheder

Den studerende kan

« anvende centrale metoder og veerktgjer ved omseetning af markedstendenser til et systematisk produktudvik-
lingsforlgb

+ anvende centrale metoder til udarbejdelse maerkning af nye produkter efter gaeldende lovgivning
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- anvende centrale malemetoder til at gennemfare palidelige kvalitetsmalinger

- anvende centrale malemetoder til dokumentere systematisk produktudvikling

- analysere og vurdere resultaterne af produktudviklingsforsggene og pa den baggrund veelge recept

« formidle praktiske problemstillinger i forbindelse med produktudvikling til samarbejdspartnere og kunder

Kompetencer

Den studerende kan

- handter praksisnzere udviklingsorienterede situationer i forbindelse med produktudvikling

« deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde om produktudvikling

* ien struktureret sammenhaeng at tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetence i relation til produktudvikling.

ECTS-omfang

Fagelementet Innovation og produktudvikling har et omfang pd 5 ECTS-point.
3.3.3 Lokale fagelementer p& studieretningen i mejeriteknologi

Zealand — Sjeellands Erhvervsakademi udbyder ikke studieretningen i mejeriteknologi

3.3.4 Lokale fagelementer pa studieretningen i procesteknologi

Studieretningen i procesteknologi indeholder to lokale fagelementer

Produktion

Indhold

Produktion er et fagelement som tager udgangspunkt i de nationale temaer om maleteknik, enhedsoperationer og
regulering. Elementer herfra vil blive sat sammen til hele eller dele af en produktion. Der vil indga nye enhedsope-
rationer afheengigt af hvilke projekter den studerende arbejder med. Den studerende skal arbejde praktisk med ek-
sempler pd industrielle produktionsprocesser. Hertil knytter sig den teori, som er ngdvendig for at kunne arbejde
med de praktiske processer. Fagelementet kan indeholde 1 til 3 projekter hvor der skrives rapport.

Laeringsmal for Produktion

Viden

Den studerende har
» udviklingsbaseret viden om biokemi, uorganisk og organisk kemi samt mikroorganismer og deres vaekstbetin-
gelser
- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til
e produktion af udvalgte industrielle produkter
e optimering af produktionsprocesser
e regnskab og driftsgkonomi
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Feerdigheder

Den studerende kan
- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at medvirke ved
e planlaegning og udfgrelse af forsgg med produktioner ud fra givne produktspecifikationer og ravarer
o fremstilling af kemiske og bioteknologiske produkter
e opstilling af energi- og massebalancer pa udvalgte processer samt foretage optimeringer pa enkle proces-
anleeg
e handtering af kemikalier, rdvarer, produkter og produktionsaffald sikkerhedsmaessigt og miljgmaessigt for-
svarligt
» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge Igsningsmuligheder inden for produktion
» formidle resultater og problemstillinger fra produktion og produktionsforberedende aktiviteter, herunder udar-
bejde skriftlig dokumentation til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende kan
+ handtere udvikling af produkter gennem projektarbejde
« deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde om
e at planlaegge, udfgre og dokumentere indkaring af udstyr til forsggs- og produktionsanlaeg, herunder vur-
dere resultater og foresla sendringer
o tekniske, gkonomiske, miljgmaessige og organisatoriske forhold i forbindelse med planlsegning og gennem-
farelse af produktion og procesforlgb
* ien struktureret sammenheeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til produktionspro-
cesser i erhvervet

ECTS-omfang
Fagelementet Produktion har et omfang pa 10 ECTS-point.

Granulat, pulver og tabletter

Indhold

Granulat, pulver og tabletter er et lokalt fagelement, som tager udgangspunkt i de nationale fagelementer om Kvali-
tet i Produktion og Forsggs- og Produktionsplanleegning samt Produktionsprocesser. Fagelementet omhandler
grundleeggende teori og metode samt praksis vedrgrende fremstilling af pulver, granulat og tabletter. Der indgar
nye enhedsoperationer afhaengigt af hvilke projekter, den studerende arbejder med. Den studerende arbejder prak-
tisk med eksempler pa industrielt udstyr til pulver-, granulat- eller tabletproduktion. Hertil knytter sig den teori, som
er ngdvendig for at kunne arbejde med den praktiske produktion. Det fremstillede granulat og de fremstillede tab-
letter karakteriseres ved analytiske metoder som anvendes i industrien. Statistiske metoder anvendes til vurdering
af de fremstillede tabletters brudstyrke.

Leeringsmal for Granulat, pulver og tabletter

Viden
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Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om central anvendt teori og metode vedrgrende bulkegenskaber og karakterisering af
pulver/granulat/tabletter

- forstaelse af praksis og central anvendt teori og metode vedrgrende fremstilling af pulver, granulat og tabletter
samt miljg- og sikkerhedsmaessige aspekter ved pulver-/granulatproduktion

Feerdigheder

Den studerende kan
- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at fremstille
e et produkt af pulver og/eller granulat samt karakterisere et pulver, granulat og/eller tabletter
o skriftige dokumentation til et kvalitetssystem i forhold til en egenproduktion af pulver, granulat og tabletter
» vurdere praksisnaere problemstillinger vedrgrende pulverteknologi samt opstille og veelge lgsningsmuligheder
« formidle praksisneere problemstillinger og resultater fra produktion og produktionsforberedende aktiviteter ved-
ragrende pulverteknologi, herunder udarbejde skriftlig dokumentation

Kompetencer

Den studerende kan

« handtere optimering, planleegning, gennemfgrsel og kontrol af produktion af pulver, granulat eller tabletproduk-
tion og foresl& aendringer

» deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde vedragrende
e driftsoptimering og projektarbejde omkring pulverteknologi med en professionel tilgang
e tekniske, gkonomiske, miljgmaessige og organisatoriske forhold i forbindelse med planlsegning og gennem-

farelse af produktion og procesforlgb omkring pulverteknologi

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til pulverteknologi og

erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Granulat, pulver og tabletter har et omfang pa 10 ECTS-point.

3.3.5 Lokale fagelementer der udbydes som valgfag

Procedure vedrgrende udbud, tilmelding og deltagerantal

Akademiet offentligger hvert halvar et valgfagskatalog med fglgende oplysninger:

+ Liste over de valgfag der udbydes

« Minimum- og maksimum deltagerantal pa hvert enkelt valgfag

« Tilmeldingsfrist (de studerende tilmelder sig flere valgfag i prioriteret reekkefglge)

Hvis tilmeldingsantallet til et valgfag er lavere end det offentliggjorte minimumantal, er akademiet ikke forpligtet til at
oprette valgfaget.

Hvis tilmeldingsantallet til et valgfag er hgjere end det offentliggjorte maksimumantal, kan akademiet gennemfare
en lodtraekning for at afggre, hvem der kan deltage.
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Eksperimentel sensorik

Indhold

| dette valgfag er omdrejningspunktet sensorik og hvordan sensoriske analyser kan anvendes til at belyse effekt af
forskellige aendringer i et produkt. Her undersgger de studerende for eksempel hvilken indflydelse har konsistens
pa smag og hvordan forskellige smagskomponenter pavirker det samlede smagsindtryk. Gennem egne forsgg far
de studerende forstaelse for egne sensoriske feerdigheder. De sensoriske analyser suppleres hvor relevant med
fysiske og kemiske analyser.

Leeringsmal for Eksperimentel sensorik

Viden

Den studerende har

+ udviklingsbaseret viden om menneskelige sanser samt relationen mellem sanser og fgdevarer

- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til sensorik som kvalitetskontrol
samt objektive og subjektive sensoriske analysemetoder

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planlsegge og gennemfgre sensoriske analyser for
en given produktion, herunder traening af dommere

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at dokumentere resultater fra sensoriske analyser og
vurdere validiteten af disse

+ vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder i forhold til at veelge relevante
fysiske og/eller kemiske analysemetoder til at underbygge de sensoriske analyser

+ formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere ved gennem-
farsel af sensoriske analyser

Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udvikling og optimering af en produktion ud fra sensoriske krav

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde om at opstille sensoriske krav med en professionel tilgang

» ien struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til sensorisk
kvalitetskontrol

ECTS-omfang

Fagelementet Eksperimentel sensorik har et omfang pa 5 ECTS-point.

Nye tendenser inden for fedevarer og maltider
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Valgfaget udbydes pé studieretningerne i ernaeringsteknologi og fadevareteknologi

Indhold

Dette valgfag omhandler nye tendenser i markedet, indenfor for eksempel ernaering, holdbarhed, sensorik, anpris-
ning og beeredygtighed. Den studerende arbejder med en udvalgt tendens og skal gennem teoretisk samt praktisk
afprgvning belyse problemstillinger i den udvalgte tendens. Arbejdet tager enten udgangspunkt i en selvvalgt ten-
dens eller en given.

Leeringsmal for Nye tendenser inden for fgdevarer og maltider

Viden

Den studerende har
» udviklingsbaseret viden om brugerundersggelsesmetoder, litteratursggning og valide kilder
+ forstéelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til nye tendenser i markedet

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at inddrage relevant teori til at analysere og vurdere
nye tendenser

+ vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder ved nye tendenser

» formidle praksisnaere problemstillinger og lgsningsmuligheder ved nye tendenser til samarbejdspartnere og bru-

gere
Kompetencer

Den studerende skal kunne

 handtere udviklingsorienterede situationer, hvor relevante problemstillinger i nye fedevare og/eller markedsten-
denser vurderes

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde om nye tendenser med en professionel tilgang

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til nye tendenser i
erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Nye tendenser inden for fgdevarer og maltider har et omfang pa 5 ECTS-point.
@kologisk produktion af fgdevarer og maltider

Valgfaget udbydes pa studieretningerne i erneeringsteknologi og fadevareteknologi

Indhold

Dette valgfag omhandler lovkrav til bade fedevareproduktioner og for storkakkener, som gnsker at markedsfere sig
med det gkologiske spisemaerke. Der udarbejdes dels lovpligtigt materiale og gennemfgres produktion, hvor egne
beskrivelser og egenkontrolprocedurer afpraves.
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Leeringsmal for @kologisk produktion af fgdevarer og maltider

Viden

Den studerende har

 udviklingsbaseret viden om gkologiske principper samt ligheder/forskelle pa gkologi og milijghensyn

- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til @kologisk fadevareproduktion
og storkakkendrift

+ forstdelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold gkologilovgivning og muligheder
for markedsfaring af gkologiske produkter og maltider

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planleegge, gennemfare og dokumentere produktion,
der overholder relevante gkologikrav

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at udarbejde beskrivelser og egenkontrolprocedurer for
pkologisk produktion

+ vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge gkologiske lgsningsmuligheder

« formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder om gkologisk produktion til samarbejdspartnere
og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udviklingsorienterede situationer med fokus p& gkologi

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde i gkologiprojekter med en professionel tilgang

» ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til gkologi i erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet @kologisk produktion af fadevarer og maltider har et omfang pa 5 ECTS-point.

Internationale fgdevarestandarder og fgdevarekontrol

Valgfaget udbydes pa studieretningerne i erneeringsteknologi, fadevareteknologi og procesteknologi.

Indhold

Fagelementet omhandler implementering og auditering af udvalgte internationale standarder pa en virksomheder.
Ligeledes det teoretiske grundlag for internationale standarder samt intern og ekstern audit. Desuden indeholder
fagelementet planlaegning, gennemfgrelse og dokumentation af audit/tilsyn i en virksomhed.

Leeringsmal for Internationale fadevarestandarder og fadevarekontrol
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Viden

Den studerende har

- forstaelse for fagomradets praksis og centralt anvendt teori og metode i forhold til internationale standarder,
virksomheders erfaringer med implementering samt motivation af medarbejdere

» udviklingsbaseret viden om implementering og auditering af standarder samt fgdevarekontrollens arbejdsopga-
ver

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planlaegge, gennemfgre og dokumentere audit/tilsyn
i en virksomhed. (ny)

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at sikre at produktion lever op til internationale standar-
der

+ vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder

+ formidle praksisneere problemstillinger og Igsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

« handtere udvikling og optimering af kvalitetssystemer i en virksomhed

» deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejder i forbindelse med implementering og i drift af internationale standar-
der i en virksomhed

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejder i forbindelse med intern audit i en virksomhed

« skali en struktureret sammenhaend kunne tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til erhver-
vet

ECTS-omfang

Fagelementet Internationale fadevarestandarder og fedevarekontrol har et omfang pa 5 ECTS-point.

Hygiejnisk design

Valgfaget udbydes pa studieretningerne i ernaeringsteknologi, fadevareteknologi og procesteknologi samt pa labo-
rantuddannelsen.

Indhold

Fagelementet omhandler produktionshygiejne i storkgkkener, fgdevare- og medicinal industrien. Der arbejdes teo-
retisk og praktisk med produktionshygiejne, hygiejnisk konstruktion af produktionsudstyr og anvendte materialer i
produktionen. Udstyret analyses og vurderes efter internationale retningslinjer.

Leeringsmal for Hygiejnisk design

Viden
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Den studerende har

- forstaelse for fagomradets praksis og centralt anvendt teori og metode i forhold til hygiejnisk design af proces-
udstyr

» udviklingsbaseret viden om produktionshygiejne, renggringskontrolmetoder samt kemien i renggrings- og desin-
fektionsmidler

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« Anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til valg af procesudstyr og materialer
« Anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at tilrettelaegge et hygiejneprogram
» Vurdere praksisneere problemstillinger

+ Formidle praksisnaere problemstillinger og l@gsningsmuligheder til samarbejdspartnere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

« héandtere udvikling og optimering af produktionshygiejne, herunder hygiejnisk design af udstyr og materialer

» deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejder i forbindelse med udarbejdelse af renggringsprogram, valg af leve-
randgrer af udstyr og renggarings- og desinfektionsmidler og renggringskontrolanalyser

+ skali en struktureret sammenhaeng kunne tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til hygiej-
nisk design

ECTS-omfang

Fagelementet Hygiejnisk design har et omfang p& 5 ECTS-point.

Energi og miljg

Valgfaget udbydes pa studieretningerne i erneeringsteknologi og procesteknologi.
Indhold

Energi og miljg er et lokalt valgfag, som omhandler teori og praksis vedrgrende udvalgte problemstillinger inden for
virksomheders miljgstyringssystem. Valgfaget tager udgangspunkt i et miljg- og energimeessigt perspektiv med af-
seet i eksempler pd industriel symbiose. Valgfaget inddrager Cirkuleer gkonomi og Clean Tech teknologiers milja-
0g energimaessige betydning.

Leeringsmal for Energi og Miljg

Viden

Den studerende har

» udviklingsbaseret viden om energiproduktionsformer og deres miljgeffekt, cirkuleer gkonomi og Clean Tech tek-
nologi

- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode vedragrende miljgleere og gkosystemer
samt miljgeffekter og miljgrapportering
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Feerdigheder

Den studerende kan
- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at
e analysere materiale- og energistramme, samt identificere udvalgte miljgeffekter for en given produktion
o redeggare for princip og virkemade for relevante energiproduktionsformer
« vurdere praksisnaere problemstillinger vedrgrende energi og miljg samt opstille og vurdere Igsningsmuligheder
« formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder vedrgrende energi og miljg til andre

Kompetencer

Den studerende kan

- indgé professionelt i fagligt og tveerfagligt samarbejde om virksomheders miljgstyringssystem

 handtere udvikling og optimering af samt deltage i miljgrelaterede projekter

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til energi og miljg

ECTS-omfang

Fagelementet Energi og Miljg har et omfang pa 5 ECTS point

Separationsprocesser

Valgfaget udbydes pa studieretningen i procesteknologi og pa laborantuddannelsen
Indhold

Separationsprocesser er et lokalt valgfag som omhandler grundlaeggende teori og metode vedrgrende udvalgte
industrielt relevante nye separationsprocesser. Den studerende skal arbejde praktisk med eksempler pa industri-
elle separationsprocesser. Hertil knytter sig den teori, som er ngdvendig for at kunne arbejde med og forsta de
praktiske processer.

Leeringsmal for Separationsprocesser

Viden

Den studerende har
» Udviklingsbaseret viden om central metode og teori for udvalgte separationsprocesser og deres anvendelse
- Forstaelse af praksis og central anvendt teori og metode vedrgrende

e optimering af separationsprocesser samt driftsgkonomi for udvalgte separationsprocesser

o sikkerhed, materialer og konstruktioner af udvalgte separationsprocesser og tilhgrende udstyr
Feerdigheder

Den studerende kan
+ anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at
e medvirke ved planlaegning og udfgrelse af forsgg med separationsprocesser ud fra givne processpecifikati-
oner
e analysere og afprgve og i samarbejde med andre fremstille kemiske og bioteknologiske produkter
e opstille energi og massebalancer pa udvalgte separationsprocesser samt foretage optimeringer pa enkle
separationsprocesanlaeg
+ vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder blandt udvalgte separations-
metoder
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« formidle praksisneere resultater og problemstillinger fra anvendelse af separationsprocesser, herunder udar-
bejde skriftlig dokumentation baseret pa udviklingsarbejde

Kompetencer

Den studerende kan
- handtere praksisnaere problemstillinger vedrgrende udvikling og optimering af separationsprocesser
+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde
e vedrgrende at planleegge, udfgre og dokumentere indkgring af separationsprocesser til forsggs- og produk-
tionsanlzeg, herunder vurdere resultater og foresla sendringer
e om tekniske, gkonomiske, miljgmaessige og organisatoriske forhold i forbindelse med planleegning og gen-
nemfgrelse af produktion og procesforlgb baseret pa separationsprocesser
+ kani en struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til separations-
processer og deres anvendelse i erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Separationsprocesser har et omfang pa 5 ECTS-point.

Tarring

Valgfaget Tarring udbydes pa studieretningen i procesteknologi
Indhold

Tarring er et valgfag, som omhandler grundlaeggende teori og metode vedrgrende tgrring som industriel enheds-
operation, herunder maling af fugtighed i luft, psykrometri, vandindhold i faste stoffer, vandaktivitet, og sorptionsiso-
thermer. Der udfgres praktiske forsgg med flere typer relevant tgrringsudstyr, herunder relevante aspekter af regu-
lering af tarringsprocessen. Endelig opstilles masse og energibalancer for tgrringsprocesser.

Laeringsmal for Tarring

Viden

Den studerende har
» udviklingsbaseret viden om central anvendt teori og metode vedrgrende tgrringsteknologi
- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode vedrgrende tarringsprocesser

Feerdigheder

Den studerende kan

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at
e gennemfgre og vurdere relevante analyser i forbindelse med tarring samt opstille energi og massebalancer

pa udvalgte tgrreprocesser

e dokumentere eget arbejde vedrgrende tgrringsprocesser

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder i forbindelse med tarringspro-
cesser

« formidle praksisneere resultater og problemstillinger vedragrende udvalgte tgrringsprocesser
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Kompetencer

Den studerende kan

« handtere udvikling og optimering af tgrringsprocesser

+ deltage i fagligt og tveerfagligt projektarbejde i forbindelse med optimering og drift af tarringsprocesser med en
professionel tilgang.

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer vedrgrende tgrringsprocesser

ECTS-omfang

Fagelementet Tgrring har et omfang pa 5 ECTS point.

Forskning og udvikling

Valgfaget udbydes pa procesteknologuddannelsen (alle studieretninger), laborantuddannelsen og jordbrugstekno-
loguddannelsen (alle studieretninger).

Valgfaget udbydes kun i de halvar, hvor akademiet kan stille et konkret forsknings- eller udviklingsprojekt til radig-
hed.

Indhold

| dette valgfag deltager de studerende i konkrete forsknings- udviklingsopgaver, som er formuleret af Erhvervsaka-
demiet eller eksterne rekvirenter, for eksempel virksomheder eller universiteter.

Leeringsmal for Forskning og udvikling

Viden

Den studerende har

 udviklingsbaseret viden om erhvervets og fagomradets praksis og central anvendt teori og metode

- forstaelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode samt kan forsta forsknings anvendelse af
teori og metode

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

- anvende fagomradets centrale metoder og redskaber samt kunne anvende faerdigheder ved forsknings- og ud-
viklingsopgaver

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge Igsningsmuligheder

« formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udviklingsorienterede situationer

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde med en professionel tilgang

* ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til erhvervet
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ECTS-omfang

Valgfaget Forskning og udvikling har et omfang p& 5 ECTS-point.

Tveerfagligt samarbejde

Valgfaget udbydes pa procesteknologuddannelsen (alle studieretninger), laborantuddannelsen og jordbrugstekno-
loguddannelsen (alle studieretninger).

Valgfaget udbydes kun i de halvar, hvor akademiet kan stille et konkret tveerfagligt samarbejdsprojekt til radighed.

Indhold

Dette valgfag omhandler projektarbejde for studerende fra forskellige uddannelser og studieretninger. Valgfaget
belyser udvalgte problemstillinger, som bergrer de forskellige fagligheder. Desuden indgar tveerfaglig kommunika-
tion og formidling, hvorved der seettes fokus pa de enkelte fagligheder og samspillet mellem forskellige fagligheder.
Leeringsmal for Tveerfagligt samarbejde

Viden

Den studerende har

* udviklingsbaseret viden om tvaerfaglige problemstillinger

 forstéelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til at Igse tvaerfaglige problem-
stillinger

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber til at planleegge, gennemfare og dokumentere arbejde,
som belyser den givne problemstilling

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge lgsningsmuligheder

« formidle praksisneere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

» handtere udviklingsorienterede situationer

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde med en professionel tilgang

» ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til erhvervet

ECTS-omfang

Fagelementet Tvaerfagligt samarbejde har et omfang p& 5 ECTS-point.
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Virksomhedssamarbejde

Valgfaget udbydes p& procesteknologuddannelsen (alle studieretninger), laborantuddannelsen og jordbrugstekno-
loguddannelsen (alle studieretninger).

Valgfaget udbydes kun i de halvar, hvor akademiet kan stille et konkret virksomhedssamarbejde til radighed.
Indhold

| dette valgfag arbejder de studerende med en opgave, som er formuleret i teet samarbejde med en ekstern virk-
somhed. Opgaven ligger inden for uddannelsens mal. Ved lgsning af opgaven skal de studerende kombinere kend-
skab til virksomheden og relevant teori og praksis.

Leeringsmal for Virksomhedssamarbejde

Viden

Den studerende har

* udviklingsbaseret viden om virksomhedens praksis

+ forstéelse for fagomradets praksis og central anvendt teori og metode i forhold til at Izse aktuelle problemstillin-
ger

Feerdigheder

Den studerende skal kunne

« anvende fagomradets centrale metoder og redskaber samt anvende udvalgte feerdigheder, der knytter sig til
beskeaeftigelse i virksomheden

» vurdere praksisnaere problemstillinger samt opstille og veelge Igsningsmuligheder

» formidle praksisnaere problemstillinger og lgsningsmuligheder til samarbejdspartnere og brugere

Kompetencer

Den studerende skal kunne

+ handtere udviklingsorienterede situationer for en given virksomhed

+ deltage i fagligt og tveerfagligt samarbejde med en virksomhed med en professionel tilgang

» ien struktureret sammenhaeng tilegne sig ny viden, feerdigheder og kompetencer i relation til at lase en konkret
problemstilling for en virksomhed

ECTS-omfang

Fagelementet Virksomhedssamarbejde har et omfang pa 5 ECTS-point.
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3.4 Praktik
Leeringsmal for praktikken p& uddannelsen

Viden

Praktikanten har viden om
» virksomhedens organisering, samarbejdsformer og samspil med omverdenen

Feerdigheder

Praktikanten kan

« anvende teoretisk viden i praksis

« kommunikere pa tveers i organisationen

+ arbejde sikkerheds- og miljgmaessigt forsvarligt

Kompetencer

Praktikanten kan

» tilegne sig ny viden, faerdigheder og kompetencer i relation til konkret stillede opgaver i virksomheden

» samarbejde fagligt og professionelt med andre, herunder andre med anden uddannelsesmaessig, sproglig og
kulturel baggrund

« planlzegge, udfgre og dokumentere studieretningsrelevante opgaver, herunder vurdere resultater samt foresla
gndringer og optimeringer

ECTS-omfang

Praktikken har et omfang pa 15 ECTS-point.

Antal praver

Praktikken afsluttes med én prgve.

3.5 Regler for praktikkens gennemfgrelse

| praktikken arbejder den studerende med fagligt relevante problemstillinger og opnar kendskab til relevante er-
hvervsfunktioner. Sammenhaeng mellem den teoretiske undervisning og praktikken er udgangspunktet for den stu-
derendes mal for praktikken.

Med udgangspunkt i lzeringsmal for praktikken (se afsnit 3.4), fastlaegger den studerende, vejlederen fra afdelingen
og virksomhedens kontaktperson i faellesskab konkrete mal for den studerendes praktikperiode. Malene noteres
skriftligt og skrives ind i den studerendes praktikaftale.

Dette er efterfglgende retningsgivende for tilretteleeggelse af den studerendes arbejde i praktikperioden.

Praktikperioden er at sidestille med et fuldtidsjob med de krav til arbejdstid, indsats, engagement og fleksibilitet,
som den feerdiguddannede ma forventes at magde i sit farste job.
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Praktikforlgbet kan tilretteleegges fleksibelt og differentieret og kan danne grundlag for den studerendes afsluttende
eksamensprojekt. For yderligere information om praktikken henvises til den lokale praktikhandbog og til studiets
praktikkoordinator.

Virksomheden

Alle virksomheder og institutioner, der er interesserede i at medvirke til at uddanne procesteknologer, fgdevaretek-
nologer og ernaeringsteknologer kan udbyde praktik inden for de 3 uddannelsesretninger.

Virksomheden bidrager med en konkret og realistisk problemstilling/arbejdsopgaver, som gnskes bearbejdet af den
studerende.

Virksomheden stiller informationer, der er relevante for lgsning af opgaven, til radighed for de studerende.
Virksomheden bedgmmer den studerendes deltagelse i praktikken. Safremt virksomheden ikke bedgmmer den
studerende som aktiv i praktikken meddeles dette til den studerende og vejleder pa skolen.

Aftale om praktik

Den studerende, skolen og virksomheden aftaler indhold i praktikken

Aftalen skal indeholde en beskrivelse af den eller de opgaver den studerende skal Igse for virksom-heden. Aftalen
kan desuden indeholde aftale om arbejdstid og rapportering.

Den studerende

De studerende er selv opsggende mht. til at finde virksomheder, der er relevante inden for deres studieretning.

De studerende har pligt til at deltage i praktikken i forhold til aftalen mellem den studerende og virksomheden.

Erhvervsakademiet

Stiller en skolevejleder til rAdighed, der i begreenset omfang er til radighed for virksomheden og den studerende
De studerende kan bruge skolens studierum m.m.

De studerende kan kun benytte praktiklokaler p& skolen efter szerlig aftale med deres vejleder.

Erhvervsakademiet har aftale med virksomheder inden for de 3 uddannelsesretninger.
3.6 Undervisnings- og arbejdsformer

Undervisningen gennemfgres ved anvendelse af forelaesninger, holdundervisning, dialogundervisning, avelsesraek-
ker, preesentationer, cases, seminarer, geesteleerere, projekter samt virksomhedsophold.
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I undervisningen inddrages den nyeste viden og resultater fra nationale og internationale forsknings-, forsggs- og
udviklingsarbejder fra de discipliner, som knytter sig til erhvervet.

I undervisningen inddrages endvidere erfaringer fra praksis og viden fra centrale tendenser i erhvervet og metoder
til at udvikle erhvervet samt udfgre kvalitets- og udviklingsarbejde.

Studielederen udarbejder fire studieplaner:

e Studieplan for det feelles 1. semester

e Studieplan for fadevareteknolog (2-4 semester)
e Studieplan for erneeringsteknolog (2-4 semester)
e Studieplan for procesteknolog (2-4 semester)

| disse planer beskrives hvorledes lzeringsmalene i studieordningens fagelementer udmgntes i den konkrete under-
visning (moduler).

Paedagogisk veerdigrundlag
Al undervisning p& procesteknologuddannelsen bygger pa falgende veerdigrundlag:

e Undervisningen er tilrettelagt sa den passer med det, der sker pa din kommende arbejdsplads.
e Du leerer bedst, hvis du arbejder med realistiske opgaver.

e Huvis du vil leere noget, skal du arbejde med tingene selv

e En gruppe nar leengere end en enkelt person

Undervisningens organisering

Undervisningen er inddelt i moduler, der afvikles i en fastlagt reekkefglge for hele holdet. Der udarbejdes en studie-
plan, hvor modulernes raekkefglge, leengde og indhold beskrives.

Modulerne er enten projektorganiserede eller kursusbaserede:

e Projektorganiserede moduler kaldes temaer og i disse arbejder de studerende i grupper hen imod Igsning
af en stgrre opgave. Undervejs i temaet samler de studerende oplysninger til Igsning af opgaven fra fore-
leesninger, praktiske og teoretiske gvelser, leerernes vejledning, selvsteendige litteraturstudier m.m. De
projektorganiserede temaer munder ud i et skriftligt arbejde og/eller en mundtlig fremlaeggelse.

e De kursusbaserede moduler kaldes kurser og indeholder leererstyrede aktiviteter som f.eks. forelaesninger,
laboratoriegvelser, gvelser med procesudstyr samt regne- og statistikopgaver. Her ud over gives der ogsa
i kurserne vejledning af leererne. Alle aktiviteterne i et kursus hgrer emnemaessigt sammen.

De konkrete undervisningsaktiviteter i et modul skemalsegges af det enkelte leererteam. Typiske undervisningsakti-
viteter er:

e Praktiske gvelser og -projekter, hvor de studerende under vejledning arbejder med praktiske opgaver i
skolens laboratorier, pilot plant og lokaler til fadevare- og maltidsproduktion. Arbejdet kan veere organise-
ret som gvelser eller veere projektorganiseret, hvor de studerende i grupper selv har planlagt deres ar-
bejde pa baggrund af en problemstilling.

¢ Vejledning, hvor en leerer sammen med de studerende diskuterer f.eks. faglige eller projektstyringsmaes-
sige problemstillinger udvalgt af de studerende eller laereren.

e Konsultationer, der er planlagte mgder mellem en gruppe af studerende og én eller flere leerere. Ved nogle
konsultationer har de studerende pa forhand forberedt en dagsorden (eventuelt blot spargsmal) og selv
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star for mgdeledelse og referat. Andre gange er det leererteamet, der fastlaegger emnerne og styrer mg-
det.

e Workshops, som er en kombination af teorigennemgang, praktisk arbejde (eventuelt gvelser) eller teore-
tisk opgavelgsning. En workshop er fortrinsvis tilrettelagt og styret af leereren.

e Studietid, hvor de studerende alene eller i grupper arbejder med f.eks. planlagning og tilretteleeggelse af
praktiske gvelser og -projekter, udarbejdelse af skriftlige arbejder og rapporter, forberedelse af fremleeg-
gelser eller lignende. Akademiet stiller studiefaciliteter til radighed.

e Teorigennemgang, hvor en leerer gennemgar faglige emner udvalgt af lsererteamet for hele holdet.

Herudover kan leererteamet arrangere virksomhedsbesgg, gaesteforelaesninger og lignende, ligesom leererteamet
kan kombinere og videreudvikle undervisningsformerne som det skgnnes mest relevant.

De studerendes gruppedannelse
En stor del af de studerendes arbejde foregar i grupper. Nar grupperne skal dannes gezelder fglgende:

e Det er holdets lsererteam, der beslutter de studerendes fordeling i grupper.

e Leererteamet kan dog — gerne i samrad med de studerende — beslutte at de studerende selv danner grup-
perne, at grupperne dannes ved lodtraekning, eller p& en anden made. Leererteamets beslutningsret gar,
at de kan aendre de dannede grupper eller gruppedannelsesmetoden, hvis skannes ngdvendigt.

e Lecrerteamets beslutningsret ggr ogsa, at de undtagelsesvis kan beslutte at en studerende skal arbejde
alene eller at flere navngivne studerende skal arbejde sammen i en gruppe. Dette vil typisk ske, hvis en
eller flere studerende er meget passive eller fraveerende eller hvis de udviser en opfarsel eller made at
studere pa, der er forstyrrende for de andre studerendes faglige udbytte.

3.7 Differentieret undervisning

Undervisning til tilretteleegges under hensyntagen til de studerendes laeringsstile og de forskellige faglige retninger.

3.8 Laesning af tekster pa fremmedsprog

Dele af uddannelsens undervisningsmateriale kan veere pa engelsk og dele af undervisningen kan forega pa en-
gelsk. Der kreeves ikke yderligere kendskab til fremmedsprog, udover hvad adgangsbekendtggrelsen angiver.

4 Internationalisering

4.1 Uddannelse i udlandet

Den studerende kan efter uddannelsens godkendelse af en ansggt forhdndsmerit gennemfare hvert enkelt uddan-
nelseselement i udlandet.

Ved forhandsgodkendelse af studieophold i udlandet har den studerende pligt til efter endt studieophold at doku-
mentere det godkendte studieopholds gennemfgrte uddannelseselementer. Den studerende skal i forbindelse med
forhandsgodkendelsen give samtykke til, at institutionen efter endt studieophold kan indhente de ngdvendige op-
lysninger.
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Ved godkendelse af forhdndsmerit anses uddannelseselementet for gennemfart, hvis det er bestaet efter reglerne
om uddannelsen.

Praktik og afslutningsprojekt samt 3. semester kan gennemfagres med virksomheder eller institutioner i udlandet.
4.2  Aftaler med udenlandske uddannelsesinstitutioner parallelforlgb

Oplysninger om partnerinstitutioner, internationale praktikophold, meritoverfgrelser og procedurer offentligggres
lobende af Zealand — Sjeellands Erhvervsakademi.

5 Prgver og eksamen pa uddannelsen

Alle uddannelseselementer afsluttes med en prgve, der bedemmes ved brug af 7-trins skalaen. Se afsnit 5.1.2 om
bundne forudsaetninger, der beskriver de betingelser, den studerende skal opfylde for at kunne g til prave og gen-
nemfgre uddannelsen. Den studerende har tre eksamensforsgg til at besta en prave og skal sgge dispensation om
fijerdeforsgg.

5.1 Prgverne pd uddannelsen

Pravernes placering og omfang fremgar af figur 2 i afsnit 3. Alle praver skal bestds med mindst karakteren 02.
Tilmelding til prover

Begyndelse pa et semester er samtidig tilmelding til de tilhgrende praver.

Det er ikke muligt at framelde sig en eksamen. En studerende, der ikke opfylder de bundne forudsaetninger og der-
med ikke kan ga til eksamen, har derfor brugt en prgvegang.

51.1 Prgveformer

Uddannelsen indeholder en variation af prgveformer, der afspejler undervisningens indhold og arbejdsformer.

5.2 Bundne forudseetninger

Bundne forudsaetninger er de betingelser, der skal opfyldes af den studerende for at kunne ga til prave og gennem-
fare uddannelsen. De bundne forudsaetninger bygger pa reglerne om mgdepligt samt skriftlige arbejder og frem-
leeggelser, se afsnit 6.1. Studerende, der ikke opfylder de bundne forudsaetninger, kan ikke deltage i eksamen og
reeksamen og har brugt et prgveforsgg.

1. semesterprgven

Den studerende skal

o aflevere de i afsnit 6.1.1 naevnte skriftlige arbejder
e deltage i de i afsnit 6.1.1 naevnte fremleeggelser

Forudseetningerne skal veere opfyldt senest kl. 12.00 dagen fgr den fagrste eksamensdag i 1. semesterprgven.
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2. semesterprgven

Den studerende skal
o aflevere de i afsnit 6.1.1 naevnte skriftlige arbejder
e deltage i de i afsnit 6.1.1 naevnte fremlaeggelser

o aflevere deti afsnit 5.1.3 naevnte skriftlige kursusarbejde rettidigt i henhold til eksamensplanen

Forudseetningerne skal vaere opfyldt senest ved fristen for aflevering af det skriftlige kursusarbejde (punkt 3 oven-
for).

3. semesterprgven

Den studerende skal
o aflevere de i afsnit 6.1.1 naevnte skriftlige arbejder
e deltage i de i afsnit 6.1.1 neevnte fremlaeggelser

o aflevere det i afsnit 5.1.3 naevnte skriftlige kursusarbejde rettidigt i henhold til eksamensplanen

Forudseetningerne skal veere opfyldt senest ved fristen for aflevering af det skriftlige kursusarbejde (punkt 3 oven-
for).

Valgfagspraver
Den studerende skal
o aflevere det eller de i afsnit 5.1.3 studenterfremstillede produkter rettidigt i henhold til eksamensplanen
Praktikprgven
Den studerende kan deltage i praktikprgven, hvis der forligger en godkendt praktikaftale.
Det afsluttende eksamensprojekt

Den studerende skal aflevere den i afsnit 5.1.3 naevnte projektrapport rettidigt i henhold til eksamensplanen.

5.3  Prgvernes tilretteleeggelse
Her fglger en oversigt over uddannelsens prgver med beskrivelse af eventuelle formkrav og bedgmmelse.

1. semesterprgven

Placering Ved udgangen af 1. semester

Formal Prgven skal dokumentere, at den studerende har opnéet de leeringsmal, der er fastsat
for fagelementerne pa 1. semester

Pragvegrundlag Temaer/moduler, som er gennemfgrt pd 1. semester

Leeringsmal De lzeringsmal, der dokumenteres i 1. semester prgven, er leeringsmalene for fagele-

menterne pa 1. semester
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Pragveform

Individuel mundtlig preve (20 minutter inklusiv votering) med 20 minutters forberedelse.
Prgven tager udgangspunkt i undervisningen pa 1. semester.

Prgven tager udgangspunkt i pa forhand offentliggjorte spgrgsmal. Pa selve dagen
treekker den studerende et eksamensspgrgsmal (som godt kan besta af flere under-
spgrgsmal) og herefter har den studerende 20 minutter til at forberede en fremleeggelse
pa 5 minutter. Herefter tager eksaminator over og spgrger ind til emnet.

Censur

Intern bedgmmelse

Bedgmmelse

Efter 7-trinsskalaen

Meddelelse af resul-
tat

Umiddelbart efter votering

Bedgmmelseskrite-
rier

Der lzegges veegt pa at eksaminanden

Besvarer spgrgsmal fagligt korrekt og ikke forbigar veesentlige forhold
Kan inddrage relevante fagomrader
Kan preesentere og vurdere forsggsarbejde og resultater

ECTS

30

2. semesterprgven

Placering

| sidste del af 2.semester

Formal

Prgven skal dokumentere, at den studerende har opnaet de leeringsmal, der er fastsat
for fagelementerne pa 2. semester.

Prgvegrundlag

Temaer/moduler, som er gennemfart pa 2. semester

Leeringsmal De leeringsmal, der dokumenteres i 2.semester prgven, er leeringsmalene for fagele-
menterne pa 2. semester.

Pragveform Individuel mundtlig prgve (30 min., heraf 5 min. til egen praesentation, 20 min. til sam-
tale og 5 min til votering), som tager udgangspunkt i et skriftligt kursusarbejde, der er
udarbejdet som en del af den forudgdende undervisning.

Censur Ekstern bedgmmelse

Bedgmmelse Efter 7-trins skalaen

Meddelelse af resul-
tat

Umiddelbart efter votering

Bedgmmelseskrite-
rier

Se nedenfor

ECTS

25

3. semesterprgven

Placering

| sidste del af 3. semester

Formal

Pragven skal dokumentere, at den studerende har opnaet de laeringsmal, der er fastsat
for fagelementerne pa 3. semester.

Pragvegrundlag

Temaer/moduler, som er gennemfart pa 3. semester
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Leeringsmal De leeringsmal, der dokumenteres i 3.semester prgven, er laeringsmalene for fagele-
menterne pa 3. semester

Pragveform Individuel mundtlig preve (30 min., heraf 5 min. til egen praesentation, 20 min. til sam-
tale og 5 min til votering), som tager udgangspunkt i et skriftligt kursusarbejde, der er
udarbejdet som en del af den forudgdende undervisning.

Censur Intern bedgmmelse

Bedgmmelse Efter 7-trins skalaen

Meddelelse af resul-
tat

Umiddelbart efter votering

Bedgmmelseskrite-
rier

Se nedenfor

ECTS

25

Valgfagsprgver

Placering

Ved udgangen af valgfagsperioden

Formal

Praven skal dokumentere, at den studerende har opnaet de laeringsmal, der er fastsat
for valgfaget

Pragvegrundlag

Valgfag, som er gennemfgart pa enten 2. semester eller 3. semester

Leeringsmal De lzeringsmal, der dokumenteres i prgven, er laeringsmalene for valgfaget

Prgveform Individuel mundtlig prgve (15 min. inkl. votering), som tager udgangspunkt i et eller flere
studenterfremstillede produkter.

Censur Intern bedgmmelse

Bedgmmelse

Efter 7-trins skalaen

Meddelelse af resul-
tat

Umiddelbart efter votering

Bedgmmelseskrite-
rier

Leeringsmalene for fagelementerne danner grundlag for bedgmmelsen

ECTS

Praktikprgven

Placering

Ved udgangen af praktikken

Formal

Prgven skal dokumentere, at den studerende har opnaet de leeringsmal, der er fastsat
for praktikken

Pragvegrundlag

Praktikperioden

Leeringsmal De lzeringsmal der dokumenteres i Praktikprgven er beskrevet i studieordningens natio-
nale del
Praveform Skriftlig individuel rapport
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Censur

Intern bedgmmelse

Bedgmmelse

Efter 7-trinsskalaen
Stave- og formuleringsevne indga ikke i bedgmmelsen

Meddelelse af resul-
tat

Resultatet meddeles senest 2 uger efter aflevering

Formkrav til det
skriftlige projekt

Den skriftlige besvarelse skrives pa dansk og ma hgist fylde 8 sider eksklusiv forside og
indholdsfortegnelse. Bilag ma veere pa hgjst 10 sider.

Bedgmmelseskrite-
rier

Leeringsmalene for praktikken danner grundlag for bedgmmelsen

ECTS

Det afsluttende eksamensprojekt

Placering

Til sidst i uddannelsen

Formal

Formalet er at dokumentere den studerendes forstaelse af praksis og central anvendt
teori og metode i relation til en praksisneer problemstilling, der tager udgangspunkt i en
konkret opgave inden for uddannelsens omrade.

Pragvegrundlag

Afsluttende eksamensprojekt (15 ECTS-point)

Leeringsmal De lzeringsmal der dokumenteres i det afsluttende eksamensprojekter beskrevet i stu-
dieordningens nationale del

Praveform Projektrapport og mundtlig pragve (30 min., heraf 10 min. til egen preesentation, 15 min.
til samtale og 5 min til votering)

Censur Ekstern bedgmmelse

Bedgmmelse

Der gives en samlet karakter efter 7-trins-skalaen, hvor bade projektrapporten og den
mundtlige eksamen bedgmmes og vaegtes ud fra en helhedsvurdering.

Stave- og formuleringsevnen bedgmmes p& om de(n) studerende kan skrive en teknisk
rapport pa dansk i et let leeseligt sprog med hovedveegt pa korrekt anvendelse af fagter-
mer

Bedgmmes det faglige indhold til at ligge pa graensen mellem 2 karakterer, vil stave- og
formuleringsevnen veere udslagsgivende for karakteren.

Institutionen kan dispensere fra reglerne om vaegtning af stave- og formuleringsevne for
studerende, der dokumenterer en relevant specifik funktionsnedseettelse.

Meddelelse af resul-
tat

Umiddelbart efter votering

Formkrav til det
skriftlige projekt

Rapporten skrives pa dansk og m& maximalt fylde 45 sider, eksklusiv forside, indholds-
fortegnelse, sammendrag, litteraturliste og bilag.

Bedgmmelseskrite-
rier

Der lzegges veegt pa at eksaminanden kan

arbejde selvsteendigt med projekt savel teoretisk som praktisk

preesentere en afgraenset, relevant og interessant problemstilling

planleegge, gennemfgre og rapportere projektet systematisk

dokumentere og praesentere det praktiske arbejde

udveelge og anvende relevante planlaegnings- og analyse veerktgjer

dokumentere og praesentere resultater

demonstrere overblik og fordybelse i relevant teori i forhold til problemstillingen i op-
gaven
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» forholde sig analytisk og kritisk til eget arbejde og perspektivere eget arbejde

ECTS 15

Bedgmmelseskriterier for 2. og 3. semesterprgverne
2. semesterprgven, studieretningen i erneeringsteknologi
Der lzegges veegt pd, at eksaminanden kan

o tilrettelaegge, gennemfare og dokumentere en maltidsproduktion inden for de givne gkonomiske og ernze-
ringsmaessige rammer, som tager hensyn til fedevaresikkerhed og kvalitet, herunder

e gennemfgre en HACCP analyse for en given maltidsproduktion

o udarbejde egenkontrolmateriale, som er praktisk og anvendeligt til en given maltidsproduktion

e vurdere og dokumentere kvalitet af maltider

e vurdere hvilke organisationsteorier der passer til en given virksomhed

e vurdere hvilken ledelsesstil der vil motivere medarbejderne i en given virksomhed

2. semesterprgven, studieretning i fadevareteknologi
Der lzegges veegt pa, at eksaminanden kan:

o tilretteleegge, gennemfare og dokumentere en fadevareproduktion i overensstemmelse med geeldende
lovgivning, herunder:

¢ gennemfgre en HACCP analyse for en given fadevareproduktion

e udarbejde dele af et egenkontrolprogram, som er praktisk og anvendeligt til en given fgdevareproduktion

e vurdere og dokumentere om produktionen er fgdevaresikkerhedsmeessig forsvarlig

e Vurdere og dokumentere holdbarhed og maerkning

e Anvende relevant teori i forhold til opgaven

2. semesterprgven, studieretning i procesteknolog
Der laegges veegt pd, at eksaminanden kan

e udarbejde dokumentation for en produktionsproces
e redeggre for enhedsoperationernes virkemade

e redeggre for valgte malemetoder og maleusikkerhed
e redeggre for massebalancer

e redeggre for anvendte reguleringer

3. semesterprgven, studieretning i ernaeringsteknologi
Der lzegges veegt pd, at eksaminanden kan:

e lede udvikling og optimering af et maltidskoncept for en given virksomhed, hvor der stilles krav til
e maltidernes naeringsindhold, s& det lever op til kundernes behov

e kvalitetsstyring med inddragelse af sensorisk kvalitet og brugerundersggelser

e udvalgte fokusomrader inden for miljgstyring

e medarbejdernes arbejdsmiljg

e rentabilitet
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e igangseette, planleegge, gennemfare og evaluere dette projekt samt kommunikere projektets resultater
mundtligt og skriftligt

3. semesterprgven, studieretningen i fgdevareteknologi
Det bedgmmes i hvilket omfang eksaminanden kan:
e Praesentere problemstillingen i udviklingsopgaven
e Gennemfgre og dokumentere udviklingsforsgg systematisk
e Udarbejde recepter/applikeringer og veelge ravarer samt funktionelle ingredienser til konkrete produkter
e Planlegge og gennemfare relevante og palidelige kvalitetsmalinger
e Analysere og vurdere forsggsresultater ved hjeelp af statistiske metoder
3. semesterprgven, studieretningen pa procesteknologi
Der laegges vaegt pd, at eksaminanden kan
o tilretteleegge, gennemfgre og dokumentere en valideringsaktivitet i forbindelse med pulver-, granulering-
og tabletfremstillingsteknikker, herunder kan
e Udarbejde valideringsdokumentation
e Planleegge og udfgre udstyrskvalifikation
e Planleegge forsgg i forbindelse med udviklings- og optimeringsprojekter og anvende statistiske metoder
e Anvende relevant teori i forhold til opgaven
e Kombinere viden om kvalitetsstyringssystemer og procesteknologi i forbindelse med kvalitetskontrol
e Bruge de anvendte udstyr til pulver-, granulering og tabletfremstilling

5.3.1 Prgver med ekstern bedgmmelse

2. semesterprgven (25 ECTS) og det afsluttende eksamensprojekt (15 ECTS) har ekstern bedgmmelse.

5.3.2 Placering af prgverne i uddannelsesforlgbet

Se oversigt under 3.

5.4  Fagrstedrsprgven

De praver, som den studerende ifglge denne studieordning skal deltage i inden udgangen af det farste studiear,
skal veere bestéet inden udgangen af den studerendes 2. studieér efter studiestart for at den studerende kan fort-
seette uddannelsen.

5.4.1  Krav til skriftlige opgaver og projekter

Se beskrivelse under den enkelte prgve i afsnit 5.
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5.5 Krav til det afsluttende projekt

Leeringsmalene for det afsluttende eksamensprojekt er identisk med uddannelsens leeringsmal, der fremgar af af-
snit 1.4.

Det afsluttende eksamensprojekt skal dokumentere den studerendes forstaelse af praksis og central anvendt teori
og metode i relation til en praksisnaer problemstilling, der tager udgangspunkt i en konkret opgave inden for uddan-
nelsens omrade. Problemstillingen, der skal veere central for uddannelsen og erhvervet, formuleres af den stude-
rende, eventuelt i samarbejde med en privat eller offentlig virksomhed. Institutionen godkender problemstillingen.

Den studerende skal vise selvstaendighed i forhold til systematik, planlaegning, gennemfgrsel, dokumentation, per-
spektivering og fremlaeggelse af projektet.

Projektets centrale resultater skal preesenteres og diskuteres i forhold til relevant teori og problemstilling. Den stu-
derende skal ud fra dette formulere en begrundet konklusion.

Prgven i det afsluttende eksamensprojekt
Eksamensprojektet afslutter uddannelsen pa sidste semester, nar alle forudgéende prgver er bestaet.
ECTS-omfang: Det afsluttende projekt har et omfang p& 15 ECTS-point.

Praveform: Pragven er en mundtlig og skriftlig preve med ekstern censur, hvor der gives en samlet individuel karak-
ter efter 7-trin skalaen for det skriftlige projekt og den mundtlige praestation.

Organisering

e  Projektet og rapporten kan laves individuelt eller i grupper pa 2 studerende.

e Til hvert projekt knyttes en leerer, der giver vejledning, idet det forventes at de studerende udviser selv-
steendighed og initiativ.

e Prgven i det afsluttende eksamensprojekt bestar af et projekt og en individuel mundtlig del (30 min. inkl.
votering)

e Rapporten skrives pa dansk og ma fra formal til konklusion maximalt fylde 45 sider.

e Den studerende indleder den individuelle mundtlige del med et opleeg af 10 minutters varighed. Resten af
den mundtlige del foregar som dialog.

Sygepragve

Hvis den studerende er dokumenteret syg pa dagen for den mundtlige eksamen er den studerende tilmeldt sygeek-
samen, som er fastlagt i eksamensplanen. Deltagelse i sygeeksamen er betinget af den studerendes raskmelding
til studiesekretariatet senest to uger far sygeeksamen. Skolen kan udbede sig en ny aflevering af projektrapporten i
ét eller flere eksemplarer, der ikke ma veere aendret i forhold til den farste aflevering.

Hvis den studerende er syg i mere end halvdelen af projektperioden kan den studerende tilmelde sig den i eksa-
mensplanen fastsatte sygeprgve i stedet for den ordinaere eksamen. Tilmelding og dokumentation for sygdommen
(leegeerkleering) afleveres til studiesekretariatet senest en uge fgr den ordineere eksamen. Rapporten skal afleve-
res en uge fgr den mundtlige sygeeksamen.

Omprgve

Hvis den studerende, efter at have gennemfart den mundtlige eksamen, ikke bestar det afslutten-de eksamenspro-
jekt er den studerende tilmeldt omprgven, som er fastlagt i eksamensplanen. Der afleveres en ny rapport (evt. i
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flere eksemplarer, jvf. eksamensplanen) en uge far den mundtlige eksamen. Den studerende kan ombearbejde
rapporten, hvis det gnskes. Der gives ikke faglig vejledning til denne ombearbejdning. Hvis omprgven ikke bestas
er den studerende tilmeldt naeste ordinaere prgve hvortil der afleveres en ny rapport i henhold til eksamensplanen.
Studielederen kan i samrad med den studerendes vejleder og studievejlederen give tilladelse at en studerende, der
ikke har bestéet det afsluttende eksamensprojekt kan tilmelde sig naeste ordinzere projektperiode og gennemfgre
et nyt eksamensprojekt i stedet for at vaere tilmeldt omprgven. Dette projekt ma ikke bygge pa det farste projekt.

5.5.1 Formulerings- og staveevners betydning for bedgammelsen

Stave- og formuleringsevne indgar i det afsluttende eksamensprojekt. Bedgmmelsen er udtryk for en helhedsvur-
dering af det faglige indhold samt stave- og formuleringsevnen, dog veegtes det faglige indhold tungest. Stave- og
formuleringsevnen bedgmmes pa om de(n) studerende kan skrive en teknisk rapport pa dansk i et let leeseligt
sprog med hovedvaegt pa korrekt anvendelse af fagtermer. Bedgmmes det faglige indhold til at ligge pa greensen
mellem 2 karakterer, vil stave- og formuleringsevnen veere udslagsgivende for karakteren.

Studerende, der kan dokumentere en relevant specifik funktionsnedseettelse, kan sgge om dispensation fra kravet
om, at stave- og formuleringsevne indgar i bedgmmelsen. Ansggningen sendes til uddannelsen og stiles til lederen
for uddannelsen senest 4 uger far provens afvikling.

5.6 Anvendelse af hjeelpemidler

Alle hjeelpemidler er tilladt medmindre andet er udtrykkeligt angivet for den enkelte pragve.

5.7  Seerlige provevilkar

Studerende kan, hvor det er begrundet i fysisk eller psykisk funktionsnedsaettelse, s@ge om saerlige pravevilkar.
Ansggningen skal indgives til uddannelsen senest 4 uger fgr prgven afvikles. Der kan dispenseres fra ansggnings-
fristen ved pludselig opstdede helbredsmaessige problemer. Ansggningen skal ledsages af en leegeattest, udtalelse
fra fx tale-, hgre-, ordblinde eller blindeinstitut eller anden dokumentation for helbredsmaessige forhold eller rele-
vant specifik funktionsnedseettelse.

Ansggning om tilladelse til at medbringe andre hjaelpemidler skal indgives til uddannelsen senest 4 uger fagr pro-
vens afvikling.

5.8 Syge- og omprgver

Sygeprgve

En studerende, der har veeret forhindret i at gennemfare en prgve pa grund af dokumenteret sygdom eller af anden
uforudsigelig grund (force majeure), far mulighed for at afleegge (syge)praven snarest muligt. Er det en prgve, der
er placeret i uddannelsens sidste eksamenstermin, far den studerende mulighed for at afleegge preven i samme

eksamenstermin eller i umiddelbar forleengelse heraf. Sygeproven kan veere identisk med neeste ordineere prgve.

Orientering om tid og sted for sygepraver findes pa afdelingens kommunikationsplatform.
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Sygdom skal dokumenteres ved laegeerklzering?. Institutionen skal senest have modtaget laegeerklzering tre hver-
dage efter prgvens afholdelse. Studerende, der bliver akut syge under en prgves afvikling, skal dokumentere at
vedkommende har veeret syg pa den pageeldende dag.

Dokumenteres sygdom ikke efter ovenstdende regler, har den studerende brugt et praveforsgg og kan farst ga til
reeksamen ved naeste ordinaere eksamen.

Der geelder saerlige supplerende regler for det afsluttende eksamensprojekt, se afsnit 5.1.3.

Omprgve

Ved ikke bestaet prave eller ikke fremmgde ved prave er den studerende automatisk tilmeldt omprgve sa leenge
der resterer prgveforsgg. Omprgven kan veere identisk med naeste ordinaere prave.

Den studerende skal selv orientere sig om, hvornar omprgve afholdes.

Orientering om tid og sted for ompraver findes pa afdelingens kommunikationsplatform.

Studielederen kan dispensere fra den fortsatte tilmelding, nar det er begrundet i

usaedvanlige forhold, herunder dokumenteret handicap.

Der geelder seerlige supplerende regler for det afsluttende eksamensprojekt, se afsnit 5.1.3.

5.9 Det anvendte sprog ved prgverne
Eksamenssprog

Praverne skal afleegges pa dansk med mindre andet er naevnt i beskrivelsen af de enkelte prgver. Praverne kan
aflaegges pa svensk eller norsk i stedet for dansk. | uddannelser eller enkeltfag, der udbydes pa engelsk eller et
andet fremmedsprog, kan prgverne afleegges pa dette sprog.

Studerende med andet modersmal end dansk kan sgge om dispensation fra kravet om, at stave- og formulerings-
evne indgar i bedgmmelsen af det afsluttende projekt eller det afsluttede eksamensprojekt, samt de prgver, hvor
det af denne studieordning fremgar, at de naevnte evner indgér i bedemmelsen. Ansggningen sendes til uddannel-
sen senest 4 uger far pravens afvikling.s

5.10 Studiestartspragven

Placering Praven afholdes inden for de farste 2 uger efter studiestart

Formal Praven skal dokumentere, at den studerende reelt er begyndt pd uddannelsen og har
deltaget i undervisningen.

Prgvegrundlag Undervisningsaktiviteterne i uddannelsen, der er foregaet indtil praven afholdes

Prgveform Prgven tager udgangspunkt i den undervisning der er foregaet indtil pravens afhol-
delse. Individuel mundtlig prave (10 min. inkl. votering)

Censur Intern bedgmmelse

Bedgmmelse Bestaet/lkke bestaet

1 Evt. omkostninger til fremskaffelse af dokumentation oppebaeres af den studerende
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Meddelelse af resul- | Umiddelbart efter votering

tat

Sygepragve Ved dokumenteret sygdom fastsaettes tidspunktet for sygepraven i forbindelse med
raskmeldingen. Som hovedregel ligger sygeprgven en uge efter raskmeldingen.

Omprgve Hvis den studerende ikke bestar praven, er den studerende automatisk tilmeldt omprg-
ven, jvf. eksamensplanen. Hvis ompraven heller ikke bestas, udmeldes den studerende
af uddannelsen.

Klage over prgven Studiestartprgven er ikke omfattet af reglerne om klager over praver.
Den studerende kan saledes ikke klage over eksaminationsgrundlaget, praveforlgbet
eller bedgmmelsen.

5.11 Eksamenssnyd

En eksaminand skal ved aflevering af en skriftlig besvarelse med sin underskrift bekreefte, at opgaver er udfeerdiget
uden uretmeessig hjeelp.

5.11.1 Brug af egne og andres arbejde (plagiat)

Eksamenssnyd ved plagiering omfatter tilfeelde, hvor en skriftlig opgave helt eller delvist fremtreeder som produce-
ret af eksaminanden eller eksaminanderne selv, selv om opgaven:

o omfatter identisk eller naesten identisk gengivelse af andres formuleringer eller veerker, uden at det gen-
givne har en tydelig angivelse af kilden, jf. institutionens krav til skriftlige arbejder.

e omfatter starre passager med et ordvalg, der ligger s teet pa et andet vaerk eller lignendes formuleringer
m.v., at man ved sammenligning kan se, at passagerne ikke kunne vaere skrevet uden anvendelse af det
andet veerk

o omfatter brug af andres ord eller ideer, uden at disse andre er krediteret pa behgrig vis

e genbruger tekst og/eller centrale ideer fra egne tidligere bedgmte arbejder uden kildeangivelse.

Formodning om eksamenssnyd, herunder plagiering under og efter prgven

Det indberettes til studielederen hvis der under eller efter en prgve opstar formodning, om at en eksaminand:
e uretmaessigt har skaffet sig eller ydet hjeelp,
e har udgivet en andens arbejde for sit eget (plagiat), eller
e har anvendt eget tidligere bedgmt arbejde eller dele heraf uden henvisning (plagiat).

5.11.2 Processen ved afklaring af eksamenssnyd, herunder plagiering

Udseettelse af prgven

Vedrgrer indberetningen eksamenssnyd som plagiering i en skriftlig opgave, som er bedgmmelsesgrundlag ved en
senere mundtlig prgve udseetter studielederen prgven, hvis det ikke er muligt at afklare forholdet inden den fast-
satte prgvedato.

Indberetningens form og indhold

Indberetningen skal ske uden ungdig forsinkelse. Med indberetningen skal falge en skriftlig fremstilling af sagen,
der omfatter oplysninger, der kan identificere de indberettede personer, samt en kort redeggrelse og den forelig-
gende dokumentation for forholdet. Er der tale om gentagelsestilfeelde for en eller flere af de indberettede perso-
ner, skal dette oplyses.

Zealand Sjeellands Ermvervsakademi



Side 60 af 65

Ved indberetning af plagiering skal de plagierede dele markeres med tydelig henvisning til de kilder, der er plagie-
ret fra. Den plagierede tekst skal ligeledes markeres i kildeteksten.

Inddragelse af eksaminanden — partsharing
Studielederen afgger, om hgringen af den studerende skal ske mundtligt, skriftligt eller en kombination heraf.

Ved den mundtlige partshgring indkaldes eksaminanden til en samtale til naermere belysning af sagsforholdet med
henblik pa at preesentere vedkommende for dokumentationen for formodningen af eksamenssnyd og for at hgre
den eksaminandens opfattelse. Eksaminanden har ret til at mgde med en ledsager.

Ved den skriftlige partshgring fremsendes dokumentationen for formodningen af eksamenssnyd med henblik pa at
anmode om den studerendes skriftlige opfattelse.

5.11.3 Disciplineere foranstaltninger ved eksamenssnyd og forstyrrende adfeerd

Hvis studielederen efter belysning af sagsforholdet far bekraeftet formodningen om eksamenssnyd, og handlingen
har faet eller ville kunne fa betydning for bedgmmelsen, bortviser studielederen eksaminanden fra praven.

I mindre alvorlige tilfeelde gives farst en advarsel.

Under skeerpende omstaendigheder kan studielederen bortvise i kortere eller laengere perioder. | sddanne tilfselde
gives en skriftlig advarsel om, at gentagelser kan medfgre varig bortvisning.

En bortvisning medfarer, at en eventuel karakter for den pagzeldende prgve bortfalder, og at eksaminanden har
brugt et praveforsgg.

Eksaminanden kan ikke deltage i syge-/omprgve, men kan fgrst deltage i prgven ved uddannelsens naestkom-
mende ordinaere udbud af pragven.

Studielederen kan hvor der er tale om skaerpende omstaendigheder beslutte, at eksaminanden skal bortvises fra
institutionen i en kortere eller leengere periode. | sdanne tilfeelde gives en skriftlig advarsel om, at gentagelser kan
medfgre varig bortvisning.

Den studerende kan ikke deltage i undervisning eller prgver i perioden, hvor bortvisningen geelder.

Studielederen kan dispensere.

5.11.4 Klage over sanktioner vedr. snyd, plagiering og forstyrrelse af eksamen

Afgarelse om at have brugt et eksamensforsagg og bortvisning pa grund af eksamenssnyd er endelig og kan ikke
indbringes for en hgjere administrativ myndighed.

Klage over retlige spgrgsmal (fx inhabilitet, hgring, klagevejledning, om eksamensbekendtggrelsen er fortolket kor-
rekt m.v.) kan indbringes for Styrelsen for Videregaende Uddannelser og Uddannelsesstgatte. Klagen indgives til
Institutionen og stiles til studielederen, der afgiver en udtalelse, som klageren skal have lejlighed til at kommentere
inden for en frist pA normalt en uge. Institutionen sender klagen, udtalelsen og klagerens eventuelle kommentarer
til Styrelsen for Videregdende Uddannelser og Uddannelsesstatte. Klagefristen til institutionen er 2 uger fra den
dag, afgerelsen er meddelt klageren, jf. eksamensbekendtgarelsens § 52 kap. 11.
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6 Andre regler for uddannelsen

6.1 Regler om magdepligt
6.1.1  Skriftlige arbejder og fremleeggelser

I de fleste moduler (temaer og kurser) udarbejdes der et skriftligt arbejde over det praktiske arbejde, som er lavet i
lgbet af temaet.

Det skriftlige arbejde udarbejdes af de grupper, som har lavet det praktiske arbejde. De studerende, som har delta-
get aktivt i arbejdet bag det skriftlige arbejde, underskriver. Studerende der ikke har deltaget aktivt i arbejdet kan

ikke skrive under.

Det skriftlige arbejde skrives pa dansk. Neermere regler for det skriftlige arbejde fremgar af opgaveteksten/projekt-
opleegget.

Det eller de skriftlige arbejde(r) afleveres for det meste i slutningen af modulet. Afleveringstids-punktet fremgéar af
skemaet eller opgaveteksten.

I modulerne kan ogsa indga fremlaeggelser, hvor de studerende i grupper eller enkeltvis gennemfgrer en mundtlig
fremlaeggelse for én eller flere lzerere og (for det meste) resten af holdet.

Der er madepligt til fremlaeggelserne, hvilket vil fremga af skemaet.

Det er laererteamet, der for hvert modul afgagr om der skal skrives et skriftligt arbejde og om der skal gennemfares
fremlaeggelser (under hensyntagen til reglerne i studieplanen).

Se afsnit 6.3 om kriterier for vurdering af studieaktivitet.

6.2  Merit
6.2.1 Meritaftale for fag omfattet af studieordningens nationale del

Bestaede uddannelseselementer sekvivalerer de tilsvarende uddannelseselementer ved andre uddannelsesinstitu-
tioner, der udbyder uddannelsen.

Den studerende har pligt til at oplyse om gennemfgrte uddannelseselementer fra en anden dansk eller udenlandsk
videregdende uddannelse og om beskeeftigelse, der m& antages at kunne give merit.

Uddannelsesinstitutionen godkender i hvert enkelt tilfelde merit pa bagrund af gennemfarte uddannelseselementer
og beskeeftigelse, der stdr mal med fag, uddannelsesdele og praktikdele.

Afgerelsen traeffes pa grundlag af en faglig vurdering.
Den studerende har ved forhdndsgodkendelse af studieophold i Danmark eller udlandet pligt til efter endt studieop-
hold at dokumentere det godkendte studieopholds gennemfgrte uddannelseselementer.

Den studerende skal i forbindelse med forhandsgodkendelsen give samtykke til, at institutionen efter endt studieop-
hold kan indhente de ngdvendige oplysninger.
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Ved godkendelse efter ovenstaende anses uddannelseselementet for gennemfart, hvis det er bestaet efter reg-
lerne om den pagaeldende uddannelse.

Falgende meritaftaler er indgéet for de nationale fagelementer:
Ansggere som har en uddannelse som

e laborant,

e professionsbachelor i sundhed og ernaering eller

e diplomingenigr i kemiteknik/kemi og bioteknologi/kemi

far merit for det 1. semester af uddannelsen til fadevare-, ernaerings-, proces- og mejeriteknologuddannelsen.

Derudover kan den enkelte institution give merit pa baggrund af en konkret realkompetence-vurdering.

6.2.2  Meritaftaler for fag omfattet af studieordningens lokale del

Bestaede valgfri uddannelseselementer eekvivalerer de tilsvarende uddannelseselementer ved andre uddannelses-
institutioner, som udbyder denne uddannelse savel som ved andre uddannelser.

Forhandsmerit

Der sgges om forhdndsmerit, hvis den studerende har meritgivende uddannelseselementer, som enten udbydes af
uddannelsen eller ikke udbydes af uddannelsen.

6.3  Kriterier for vurdering af studieaktivitet

Den studerende har pligt til at deltage aktivt i undervisningen. Den studerende betragtes som stu-dieaktiv nar ved-
kommende er medunderskriver af de skriftlige arbejder der skal afleveres og har deltaget aktivt i de skemalagte
fremlaeggelser.

Vurderes en studerende ikke-studieaktiv, vil den studerende ikke kunne indstilles til eksamen og risikerer at miste
sin SU. Da det ikke er muligt at framelde sig en eksamen vil den studerende have brugt en prgvegang (se afsnit
5.1 om tilmelding til prgver).

6.4 Dispensationsregler

Institutionen kan dispensere fra reglerne i den nationale del af studieordningen, der alene er fastsat af institutio-
nerne, nar det findes begrundet i usaedvanlige forhold. Institutionerne samarbejder om en ensartet dispensations-
praksis.

Uddannelsesinstitutionen kan fravige, hvad institutionen eller institutionerne selv har fastsat i studieordningen, hvis
det er begrundet i ussedvanlige forhold.

6.5 Klager

Det anbefales, at eksaminanden sgger vejledning hos studievejleder i forbindelse med klageprocedure og udarbej-
delse af klage.
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Reglerne om klager over eksamen fremgar af kapitel 10 i eksamensbekendtgarelsen. | eksamensbekendtggrelsen
skelnes mellem klager over:

e Eksaminationsgrundlag mv., preveforlgbet og/eller bedgmmelse samt
e Klager over retlige forhold

De to former for klager behandles forskelligt. Eksamensklager skal indgives via nettet:

Dansk: www.zealand.dk/eksamensklager
Engelsk: www.zealand.dk/exam-appeals

Klage over eksaminationsgrundlaget mv. prgveforlgbet og bedgmmelse

En eksaminand kan indsende en skriftlig og begrundet klage inden for en frist af 2 uger efter, at bedemmelsen af
prgven er bekendtgjort pa saedvanlig made over:

e prevegrundlaget, herunder pravespgrgsmal, opgaver og lignende, samt dets forhold til uddannelsens mal
og krav

e proveforlgbet

e bedgmmelsen

Klagen kan vedrare alle prgver, herunder skriftlige, mundtlige samt kombinationer heraf samt praktiske eller klini-
ske prover.

Klagen sendes til studielederen.

Klagen foreleegges straks for de oprindelige bedgmmere, dvs. eksaminator og censor ved den pageeldende prgve.
Udtalelsen fra bedemmerne skal kunne danne grundlag for institutionens afgarelse vedrgrende faglige spgrgsmal.
Institutionen fastsaetter normalt en frist pa 2 uger for afgivelse af udtalelserne.

Umiddelbart efter at bedgmmernes udtalelse foreligger, far klageren lejlighed til at kommentere udtalelserne inden
for en frist af normalt en uge.

Afgerelsen traeffes af institutionen pa grundlag af bedgmmernes faglige udtalelse og klagerens eventuelle kom-
mentarer til udtalelsen.

Afgerelsen skal vaere skriftlig og begrundet, og kan ga ud pa:

e tilbud om en ny bedgmmelse (ombedgmmelse) - dog kun ved skriftlige praver
e tilbud om en ny prgve (omprgve)
e at den studerende ikke far medhold i klagen

Besluttes det, at der skal gives tiloud om en ombedgmmelse eller ompreve, udpeger studielederen nye bedgm-
mere. Ombedgmmelse kan alene tilbydes i skriftlige prgver, hvor der foreligger materiale til bedgmmelse, da nye
bedgmmere ikke kan (om)bedgmme en allerede afholdt mundtlig preve, og da de oprindelige bedgmmeres notater
er personlige og ikke udleveres.

Gar afgarelsen ud pa tilbud om ombedgmmelse eller omprave, skal klageren informeres om, atombedgmmelse
eller omprgve kan resultere i lavere karakter. Den studerende skal, inden for en frist af 2 uger efter at afggrelsen
er afgivet, acceptere tilbuddet. Der er ikke mulighed for at fortryde sin accept. Hvis den studerende ikke accepterer
inden for fristen gennemfares ombedgmmelse eller omprave ikke.
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Ombedgmmelse eller omprave skal finde sted snarest muligt.

Ved ombedgmmelse skal bedgmmerne have forelagt sagens akter: Opgaven, besvarelsen, klagen, de oprindelige
bedgmmeres udtalelser med klagers bemeerkninger hertil samt institutionens afgarelser.

Bedgmmerne meddeler institutionen resultatet af ombedgmmelsen vedlagt en skriftlig begrundelse og bedgmmel-
sen. Omprgve og ombedgmmelse kan resultere i lavere karakter.

Hvis det besluttes at foretage en ny bedgmmelse eller give tilbud om omprgve, geelder beslutningen alle de eksa-
minander, hvis prgven lider af samme mangel, som den der klages over.

Klagen skal sendes til studielederen senest 2 uger (14 kalenderdage) efter, bedgmmelsen ved den pageeldende
prgve er meddelt. Hvis udlgbet af fristen falder pa en helligdag, er det den fgrste hverdag derefter, som er fristud-
lgbsdagen.

Der kan dispenseres fra fristen, hvis der foreligger ussedvanlige forhold.

6.5.1 Anke

Klageren kan indbringe institutionens afggrelse vedrgrende faglige spgrgsmal for et ankenaevn. Ankenaevnets virk-
somhed er omfattet af forvaltningsloven, herunder om inhabilitet og tavshedspligt.

Anken sendes til studielederen.

Fristen for at anke er to uger efter eksaminanden er gjort bekendt med afggrelsen. De samme krav som ovenfor
naevnt under klage (skriftlighed, begrundelse osv.) geelder ogséa ved anke.

Ankenaevnet bestar af to beskikkede censorer, der udpeges af censorformanden, en eksamensberettiget lzerer og
en studerende inden for fagomradet (uddannelsen), som begge udpeges af studielederen for uddannelsen.
Ankenzevnet treeffer afgarelse pa grundlag af det materiale, som I& til grund for institutionens afgarelse og eksami-
nandens begrundede anke.

Ankenzaevnet behandler anken, og afgerelsen kan ga ud pa:

e tilbud om ny bedgmmelse ved nye bedgmmere, dog kun ved skriftlige praver
e tilbud om ny prgve (omprgve) ved nye bedgmmere eller
e at den studerende ikke far medhold i anken.

Gar afgarelsen ud pé tilbud om ombedgmmelse eller omprgve, skal klageren informeres om, atombedgmmelse
eller omprgve kan resultere i lavere karakter. Den studerende skal, inden for en frist af 2 uger efter at afggrelsen
er afgivet, acceptere tilbuddet. Der er ikke mulighed for at fortryde sin accept.

Hvis den studerende ikke accepterer inden for fristen gennemfgres ombedgmmelse eller omprgve ikke.
Ombedgmmelse eller omprgve skal finde sted snarest muligt.

Ved ombedgmmelse skal bedeammerne have forelagt sagens akter: Opgaven, besvarelsen, klagen, de oprindelige
bedgmmeres udtalelser med klagers bemeerkninger hertil samt institutionens afgarelser.

Ankenzevnet skal have truffet afgarelse senest 2 maneder - ved sommereksamen 3 maneder - efter at anken er
indgivet.
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Ankeneevnets afggrelse er endelig, hvilket betyder, at sagen ikke kan indbringes for hgjere administrativ myndig-
hed for s vidt angar den faglige del af klagen.

6.5.2 Klage over retlige forhold

Klage over retlige spgrgsmal i afgarelser, der er truffet af bedgmmerne i forbindelse med ombedgmmelse eller om-
prove eller ankenaevnets afggrelse kan indbringes for Zealand inden for en frist af 2 uger fra den dag afggrelsen er
meddelt klageren.

Klage over retlige spgrgsmal i afgarelser, der er truffet af institutionen efter reglerne i eksamensbekendtggrelsen
(fx inhabilitet, hgring, om eksamensbekendtgarelsen er fortolket korrekt mv.) kan indgives til institutionen, der afgi-
ver en udtalelse, som klageren skal have mulighed for at kommentere inden for en frist pa normalt en uge. Instituti-
onen sender klagen, udtalelsen og klagerens eventuelle kommentarer til Styrelsen for Videregdende uddannelser
og Uddannelsesstgtte. Fristen for indgivelse af klage til institutionen er 2 uger (14 kalenderdage) fra den dag, afge-
relsen er meddelt klageren.

6.6 @konomi

Alle aktiviteter der pafgres den studerende skal betragtes som egenbetaling, med mindre andet er pafart.
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